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Код 210336 
МАЛЦОВ ХЛЯБ  10кг. 

„БЕЗ СОЛ“ 10% 

 

МАЛЦОВ ХЛЯБ “БЕЗ СОЛ“ 
ЗА ХИПЕРТОНИА И СЪРДЕЧНИ ПРОБЛЕИ 

 

 
За потребители с хипертонични проблеми, 

сърдечно-съдови заболявания и 
всички които се стремят към здравословен 

начин на живот! 
 

Безсолния хляб подпомага всичките 
потребители с хипертонични проблеми 

и сърдечно съдови заболявания, помага 
решително за предотвратяване на инсулти 

и подпомага за правилното функциониране 
на храносмилателната система 

 
 
Състав: Пшеничен глутен, суха пшенична 
закваска, семолина, малцов ечемичен 
декстроз, малцов ръж, малцова пшеница, 
стабилизатор Е412, аскорбинова киселина, 
ензими.  
 

 

 „СВОБОДНИ“ КРЪВОНОСНИ СЪДОВЕ С БЕЗСОЛЕН ХЛЯБ: 

Солта е необходима съставка, за да се получи здрава структура във всяко тесто  : 
1. Солта в тестото, стабилизира развитието на глутена осигурявайки еластичност,  
2. Солта регулира развитието на ензимите и регулира обема на хляба, 
3. Солта подпомага за заключването на влагата в тестото осигурявайки по-дълга трайност на изделието,  
4. Солта придава вкус на хлебните  изделия. 

Поради всичките тези причини прибавяме около 2% сол върху брашното на всяко тесто за хляб, осигурявайки вкус и необходимата структура.  
Със сместа „ХЛЯБ БЕЗ СОЛ“ успяваме да запазим всичките тези структурни качества, осигурявайки висок вкус и качество.    
 


