
 
БЕЗ ГЛУТЕНОВ КЕЙК ФИНАКС 

 
 

184015    Масло БАУРАЛИЯ 82%    (стайна температура)                     200 гр. 
191246    Пудра Захар 100% ШУГАРТ (без примеси)                              250 гр. 

                              Яйца (4бр.)                                                                                         200 гр. 
                              Настъргана кора от портокал                                                            1 бр. 
             180308    Прясно Мляко  ЕЛЕВИР 3,6%                                                         50 гр. 

192952    ДЕЛИПЕЙСТ НОНА РАЧЕЛЕ                                                             60 гр. 
090214    Бадемово Брашно ФИРАНИА                                                        50 гр. 

             330122    Безглутеново Брашно ФИНАКС                                                   270 гр. 
             180603    Набухвател Бейкин Паудър ХЕРКУЛЕС                                       2,3 гр. 
                               Сол                                                                                                            1 гр. 
 
   За шоколадов безглутенов кеик,  добавете 30гр. КАКАО СЕМУА (код 184915) 
 

1. Разбиваме на бърза скорост в миксера Масло 82%  БАУРАЛИЯ на стайна температура 
нарязани на кубчета заедно с Пудрата Захар ШУГАРТ 100%, докато се получи 
хомогенна пухкава смес като междувременно с шпакла почистваме стените на басана.   

2. Намаляваме скоростта на миксера и постепенно добавяме едно по едно  четири яйца 
на стайна температура.  

3. Сваляме от миксера и добавяме една настъргана кора от портокал, Прясно Млякото 
3.6% ЕЛЕВИР,ДЕЛИПЕЙСТ НОНА РАЧЕЛЕ и Бадемовото Брашно ФИРАНИЯ и 
хомогенизираме ръчно. 

4. Хомогенизираме предварително Безглутеновото Брашно ФИНАКС, Пълномасленото 
Какао  20 – 22% СЕМУА,  Набухвателя ХЕРКУЛЕС  и солта и ги добавяме към сместа.   

                    Продължаваме ръчното разбъркване  до оформяне на хомогенно тесто. 
5. Намазваме формите с Масло 82% БАУРАЛИЯ, поръсваме с Безглутеново Брашно 

ФИНАКС и поставяме кейковата смес.  
Печене: на предварително загрята фурна 160˚С  за около 40 - 45 минути /за 400 – 
500гр. Кейк/.  

                    След като изстине поръсваме с SWEET NEW SNOW-KOMPLET пудра захар / код: 182401/ , 
                    която не се хидратира  или заливаме с ЧОКОСИЛК /код: 180813/.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 

СПЕСИФИКАЦИЯ                    
Код: 184015 

 
 

Прясно масло82% масленост. 
(отпрясномляко) 

Идеално масло за бисквити,Кремове, 
мусове,дребни сладки, петифури, 

козунаци и други сладкиши. 
 
Състав: масло οт прясно мляко, масленост 82% 
Без консерванти или допълнителни съставки.  

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 745KCAL (3060KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

82гр. 
55гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

< 1гр. 
0,6гр. 

ПРОТЕИНИ 0,7гр. 

НАТРИЙ 0,07гр. 

 
Без  GMO продукти  
Алергени :  Маслото е млечен продукт и съдържа млечни протеини и лактоза (млечни алерген). Името "масло" предполага тези 
алергени. 
 
Опаковка : 10кг, 1к.  
ПРЕДНАЗНАЧЕНИЕ :  
За всяка готварска и сладкарска употреба.Идеално масло за бисквити, 
Кремове, мусове,дребни сладки, петифури, козунаци и други сладкиши. 
ПРЕДИМСТВО  : 
Много ароматно, натурално масло,ОТ ПРЯСНО МЛЯКО 
от най плодотворния френски регион,региона на БРЕТАНИ.  
 

Произведено във Франция.  BEURALIA: 13 BIS RUE DE L’ AUBRAC 75012 PARIS 
 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при +6

ο
C температура на сухо. 

 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е годно за човешка 
консумация 
 
София ...................... 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 

 
 
 
 

 
 

 

Eкстра драй масло 82% Бретански 
 
 



 

 

 
 
 

 
 

СПЕСИФИКАЦИЯ                    
Код: 330121 

БЕЗ ГЛУТЕНОВО БРАШНО 
Състав: Пшенично безглутеново  нишесте, обезмаслено мляко на прах,  
фруктоза, сгъстител: гума гуар, витамини, желязо.  
Приложение:  
За производство на хляб,  всеки  вид безглутенови хлеботворение и безглутенови закуски.  
новият продукт “БЕЗГЛУТЕНОВО БРАШНО ФИНАКС” представлява БРАШНО, което се ползва както всяко 
обикновено брашно, осигурявайки безглутенови крайни изделия, много вкусни, с приятни аромати и 
неповторими качества. 
Датската мелница ВАЛСЕМОЛЕН се специализира в производство на безглутенови брашна 
и специални безглутенови миксове. 
Продуктът “БЕЗГЛУТЕНОВО БРАШНО ФИНАКС”  представлява микс от разработени брашна,  
освободени от глутенови протеини и обогатен с млечни съставки. витамини и елементи 
Опаковка : чувал 25кг. 

 
 
Произведено във Гърция .  Фирма – ФЕНИКС  
Производителят гарантира че продуктът не съдържа генно модифицирани съставки. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при стайна, температура на сухо. 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
 
 
София 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 

 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 


