
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

 

 

 

Френско Крем Сирене 
31% масленост 
 
Опаковка в кашон 9бр. Х 1кг. 

Крем сиренето, което се различава с кремовата-кадифена структура 
и богатия си вкус 

 

Кадифена, пухкава и кремова структура 

С професионалната технология 
на  Elle&Vire Professionnal 

Изключително прясно 
Несравнимо богат вкус 

Усвоява се 
лесно и бързо 

www.pro.elle-et-vire.com/en https://youtu.be/14j7cdxIu54 

https://youtu.be/14j7cdxIu54


 

 

 

 

 

 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

Произведено във Франция, Бретани-Нормандия, от прясно мляко и млечна 
сметана 

 „В това крем сирене се включва цялата ценна 
традиция на Нормандия. Благодарение на 
изключително кремовата си структура и 
пресния си вкус, осигурява несравними 
кадифени резултати и добавя допълнителна 
стойност на Вашите творения“. 

Nicolas Boussin / Николас Бусин 
Награден от Франция с ордена MFO (най-добрия сладкар), 
ръководител на La Maison de l’Excellence Savencia® 

 
Best Pastry Craftsman of France - Executive Pastry Chef  
of La Maison de l’Excellence Savencia® 

French Cream Cheese – Френско Крем Сирене 
 

Френското Крем Сирене ЕЛЕВИР се произвежда от 
избрана млечна сметана и прясно мляко използвайки 
технологията, ноухау и дългогодишната традиция на Нормандия 

ПРЕДИМСТВА: ИДЕАЛНО ЗА: 

https://www.youtube.com/watch?v=YoOvj8-OD5Q 

Не се рони и се 
нарязва отлично 

 

Натиснете върху линка 

Поема всеки вид 
шоколад или друго 
 

Натиснете върху линка 

Поема лимон и 
кисели основи 

 

Натиснете върху линка 

Пече се идеално 
и правилно 

 

Натиснете върху линка 

Случаен 
крем сирене 

https://www.youtube.com/watch?v=dxyZxI4XXtA 

https://www.youtube.com/watch?v=SA8lS-m5gaw 

https://www.youtube.com/watch?v=XoPerkyk-3w 

Случайно 
крем сирене 

Случайно 
крем сирене 

Случайно 
крем сирене 

Случайно 
крем сирене 

www.pro.elle-et-vire.com/en 

Всеки вид 

ССЛЛААДДККААРРССТТВВОО  
 

Натиснете върху линка 

https://www.youtube.com/watch?v=O59saj6UhXo 

Солени и сладки 

ППЕЕЧЧИИВВАА  
 

Натиснете върху линка 

 

Солени и сладки 

ХХЛЛЕЕББООТТВВООРРЕЕННИИЯЯ  
 

 

ССЛЛААДДООЛЛЕЕДД и 
семи-фредо изделия 

 

Натиснете върху линка 

https://www.youtube.com/watch?v=DDtaxaOshjo 

https://www.youtube.com/watch?v=80
BW54lbdLI 

https://www.youtube.com/watch?v=YoOvj8-OD5Q 

https://www.youtube.com/watch?v=JeNB0MOTx_0 



 

 

 
 
 

                
                         СПЕСИФИКАЦИЯ 

 
180306 – ФРЕНСКО КРЕМА СИРЕНЕ 31% масленост CREAM CHEESE  

 
Състав: Пастьоризирано мляко и пастьоризирана млечна сметана, сол, сирене, натурален 
стабилизатор: рожкови семена (Е410), натурален сгъстител: guar gum E412, квас. 
 
Приложение: Висококачествено готово за консумация, нежно крем сирене.  
Подходящо за всяка професионална или домашна употреба. 
- Намазва се лесно благодарение на нежната и кадифена структура на  
  крема. Идеално крем сирене за сандвичи, хапки, багелс и всяка сладкарска   
  употреба. 
- Дава трептящ вкус на всяко топло ястие или салати.  
- Подходящо за чийзкейк и всеки сладкиш на основата на сирене. 
 
Опаковка : 1 килограм. 
Чисто тегло : е 1000гр.  
Произведено във Франция. ELVIR-50890 CONDÉ-SURE-VIRE. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 

 

 

 

 

 
Енергийна стойност за 100гр. 
Калории               1322KJ/ 320kcal 
Протеини                             6,5гр. 
Въглехидрати                     3,8гр. 
От които Захар                   3,6гр. 
Фибри                                   0,2гр. 
Мазнини                             31,0гр.  
От които наситени            22,8гр. 
Транс мазнини                    0,4гр. 
 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :   
Максимална препоръчителна температура: 2

ο
 C - 7

ο
 C 

След отваряне кутията трябва да се съхранява в хладилник и да се консумира в срок до 48 часа. НЕ СЕ 
ЗАМРАЗЯВА 
 
 
 
 
 
София ...................... 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


