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МНОГОЛИСТНО ФРЕНСКО ТЕСТО 
 

МАТЕРИАЛИ : 

330115  БРАШНО СУПЕР ФЛАКИ - за многолистни теста 1.000 гр. 

              сол 25 гр. 

184001  масло ЕЛЕВИР 84% 100 гр. 

               вода 500-550 гр. 

               оцет 4 гр. 

За сгъвките : 
180110  Рул жълт - твърд маргарин 
                300-400гр. за всеки килограм тесто 

300-400 гр. 

 
 
 Разтваряме във водата слтата и оцета.  
Месим в тестомесачката всичките продукти заедно на първа скорост за 3-4мин. докато се оформи твърдо тесто. 
Първа почивка на тестото за 60мин. в хладилника.  
В центъра на тестото поставяме една плака Рул жълт - твърд маргарин и оформяме една двойна и после една единична 
сгъвка.  
Втора почивка на тестото за 60-90мин. в хладилника.  
Повтаряме една двойна и една единична сгъвка.  
Трета почивка на тестото за 60мин. в хладилника.  
 
Разтикваме тестото, режим по желаните размери и включваме пълнеж по желание.  
Печем: на фурна с въздух на 180 °С  или на подова пещ на 200 °С  за 25-35 Минути  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

МНОГОЛИСТНО ФРЕНСКО ТЕСТО 
много силно  брашно ФЛАКИ с възможност за много голяма разтегляемост (401-428), в комбинация със 

специалното масло 84% на ЕЛЕВИР (10% върху брашното), осигурява изключително вкусно тесто и здраво тесто 
Жълтия твърд слънчогледовия фракционирания маргарин РУЛ на датската фирма ДРАГСБЕРГ вкаран в тестото през ламинатора 

по френския метод на сгъвките и съответните почивки осигуряват много вкусно, хрупкаво и здраво  многолистно тесто 
което се разтопява в устата без никакво чувство на мазнини и тежки вкусове. 

 



За повече информация и рецепти: 
„АЛМА ЛИБРЕ консултански център” : 02 9379970 - 937999 

2 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
330115 

 
 
 
 
 

 
"СУПЕР ФЛАКИ"  
за многолистни 
теста 
от мека пшеница 
25кг. 

  Специално брашно за многолистни 
теста, категегория П, от мека пшеница с 

високопротеиново съдържание, идеално 
за производство на многолистно тесто, 

кроасани, селски баници, и др. 
ВЛАГА 14,50%                               ГЛУТЕН 
минимум 38,0%  - протеин 15%                         
ПЕПЕЛ  0,50%    

Много силно брашно с много голяма 
разтегляемост (401-428), много 
подходящ и за производство на  

многолистни теста и кроасани. 
 
 

 
184001 
 
 

 
 
 
 
 
 
масло ЕЛЕВИР 84% 

 

   
84% масленост, от ПРЯСНО 

МЛЯКО, 
с изключителна пластичност и 

твърдост, идеално за кроасани, 
многолистно тесто, милфей, 
паста флора, линцер и др. 

 

 

Осигурява много богати природни 
млечни аромати на вашите 

кроасани и закуски. 
Идеална реакция и пластичност 
в ламинатор или ръчен натиск  

за всяка „многолистна апликация“ 

 
 
180110 

 
 
Рул жълт / на платки 
твърд маргарин 80% 

 

   
 

Твърд маргарин с каротин  
за многолистно тесто. 

 
Твърд маргарин на плочи с каротин, 
подходящ за производство на кори 
за баници по френски и шотландски 
метод. Лесен за употреба, съвършен 

резултат при крайния продукт. 
 

ЗЗаащщоо  ииззббррааххммее  ккооннккррееттннииттее  ппррооддууккттии--ссууррооввииннии  ззаа  ттааззии  ррееццееппттаа..  
Ползвайки други суровини или „аналози“ ще трябва друга рецепта и друга технология 

с резултати, визия, вкус и срок много различен от този които представяме.   
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СПЕСИФИКАЦИЯ                    
Код: 330115 
 

БРАШНО :  "СУПЕР ФЛАКИ" - за многолистни теста 
 
Състав: пшенично брашно. 
Приложение:  

 
ВЛАГА 14,50%                                                                                                     ГЛУТЕН минимум 38,0%  - протеин 15%                         
ПЕПЕЛ  0,50%                                                                                                       falling number (здравина на зърната) минимум 300                                                                           
абсорбация на вода  - waterabsorption: 63%   
 
 
 
Energy [cm²] (сила/възможност) : 116-116  
Resistance to Ext. [BU] (устойчивост): 265-285  
Extensibility [mm]  (еластичност) : 206-179  
Maximum [BU] (разтегляне): 402-428                      
Ratio Number : 1,3-1,4    
 
 
 
Опаковка : чувал 25кг. 
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 345KCAL (1466KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

0,9гр. 
0,3гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

72,7гр. 
0,2гр. 

ПРОТЕИНИ 15 гр. 

СОЛ <0,1гр. 

ВЛАГА 14,5гр. 

ПЕПЕЛ 0,50гр. 

 
Произведено във Гърция .  Фирма – МИЛИ ХАЛКИДИКИС  
Производителят гарантира че продуктът не съдържа генно модифицирани съставки. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при стайна, температура на сухо. 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е годно за 
човешка консумация. 
 
 
 
София 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 

 

 

Специално брашно за многолистни теста, категегория П,                                                от мека пшеница с високопротеиново 
съдържание, идеално за производство на многолистно тесто, кроасани, селски баници, и др. 
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                        СПЕСИФИКАЦИЯ 

 
Код: 180110                                        Рул жълт-твърд маргарин с каротин  
                                        
                                              СОЛЕН РАСТИТЕЛЕН МАРГАРИН ЗА БАНИЦИ 
СЪСТАВ: Палмово олио (частично хидрогенизирано), вода, слънчогледово олио, 
палмово олио (иццяло хидрогенизирано), сол (1,5%), емулгатори: (Ε471,Е475,Е322), 
Консервант: калиев сорбад (Ε202), аромат, окислител (E330), антиоксидант (E304, E306), оцветител: Β-каротен (Е160А), 
 
Опаковка : кашон 2 бр. Х 10кг. (20кг.) 
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 720KCAL (2960KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 
Мононенаситени 
Полиненаситени 
Транс мазнини 

80гр. 
38гр. 
24гр. 
2гр. 

11гр. 
 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

0гр. 
0гр. 

ПРОТЕИНИ 0гр. 

фибри 0гр. 

 
Вода 18,4%,  сол 1,5%, натрий 0,6% 
Без  GMO продукти  
Не съдържа алергени съставки                                       
Производител : ДРАГСБЕК - Дания  
                          DRAGSBAEK MARGARINEFABRIK A/S, THISTED DENMARK 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Приложение: 
 Твърд маргарин за производство на кори за баници по френски и шотландски метод. 
 
ПРЕДИМСТВО: 

за многолистно тесто. 
 

Твърд маргарин на филии с каротин, подходящ за производство на кори за баници по френски и шотландски метод. Лесен за 
употреба, съвършен резултат при крайния продукт.  Предлага се в различни категории в зависимост от сезона и 

температурата. 
                                                          САМО ЗА ПРОИЗВОДСТВО 
Срок на годност: виж опаковката  (да се консумира до 6 месеца от датата на производството) 
Съхранение – транспортиране :  на сухо и тъмно при  + 10 ο/C 15οC 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е годно за 
човешка консумация 
 
София ...................... 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 
 
 

 
 

 

Твърд маргарин с каротин 
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СПЕСИФИКАЦИЯ                    
Код: 184001 

 
 
 

                                    Прясно 
масло84% масленост.   (от прясно 

мляко) 
Идеално масло за бисквити,Кремове, мусове,дребни сладки, петифури, козунаци и други сладкиши. 

 
Състав: масло οт прясно мляко, масленост 84% 
Без консерванти или допълнителни съставки.  
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 762KCAL (3132KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 
ТРАНС МАЗНИНИ  

84гр. 
54гр. 
4,5гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЛАКТОЗА 

0,8гр. 
0,3гр. 

ПРОТЕИНИ 0,6гр. 

НАТРИЙ 20mg.. 

 
Без  GMO продукти  
Алергени :  Маслото е млечен продукт и съдържа млечни протеини и лактоза (млечни алерген). Името "масло" предполага 
тези алергени. 
 
Опаковка : 10бр. Х 1кг. e 
 
ПРЕДНАЗНАЧЕНИЕ :  
За всяка готварска и сладкарска употреба. 
Прясно масло на плаки  84% масленост. (от прясно мляко)  
ПРЕДИМСТВО  : 
Естествена пластичност и твърдост. Идеален за кроасани, многолистно тесто, 
милфьой, паста флора, линцер и др.  
 
Произведено във Франция. ELVIR-50890 CONDÉ-SURE-VIRE. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при +6

ο
C температура на сухо. 

 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е годно за 
човешка консумация 
 
София ...................... 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 
 

 
 

 
 

Eкстра драй масло 84%  ЕЛЕВИР 
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