
 

 

 

 

 

 

 
 

                                                                                                                                                                               
 
 
 
 
 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
  
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

ШОКОЛАДОВА ВЕГАН торта „VEGAN CHOCOLATE CAKE”   
Състав: 
ВЕГАН ПАНДИШПАН ШОКОЛАД 
ВЕГАН МАСЛЕН КРЕМ  АРКТОС ШОКОЛАД 
БЛЕСТЯЩА ГЛАЗУРА ШОКОЛАД 
ВЕГАН КУКИС ШОКОЛАД / рецепта 
ВЕГАН ПАНДИШПАН ШОКОЛАД 
210348   Веган Кейк УНИФЕРМ                                                2.000 гр. 
180203   Бунге Бакерс КАНОЛА ОЙЛ                                         600 гр..                     
                 Вода                                                                                    900 гр. 
                 Ганаж  Шоколад400                                                           ٭ гр. 
Начин на приготвяне: 
Измесваме в миксера всички продукти заедно за 1 - 2 мин. на бърза скорост – без Шоколадовия 
Ганаж٭. След което добавяме и Ганажа٭ и продължаваме за 1 минута на средна скорост. Поставяме в 
тава или ринг и печем на 180-200o C за 30-40 мин. 
ШОКОЛАДОВ ГАНАЖ٭ 
011101   ПРОФЕСИОНАЛ сладък СОЕВ КРЕМ                        270 гр.  
184902   Натурален Кувертюр 64% СЕМУА                            130 гр. 
Начин на приготвяне: 
Редуцирайте до 45˚С и прибавете към Веган Кейк Основа 
ВЕГАН МАСЛЕН КРЕМ  АРКТОС ШОКОЛАД 
181810   Фондан  АРКТОС (за замразяване)                         1000 гр. 
180108   Мек Маргарин РОР ИНДЪСТРИ ДРАГСБЕК             500 гр. 
184902   Натурален Кувертюр 64% СЕМУА                              600 гр. 
011101   ПРОФЕСИОНАЛ сладък СОЕВ КРЕМ                        1920 гр. 
Начин на приготвяне: 
Разбъркваме фондан и маргарин за около 15 минути и прибавяме разтопения Кувертюр 64% СЕМУА 
на тънка струя. След като се адаптира /около 1 минута/, на няколко стъпки внедряваме избития до 
меки връхчета Профешънъл Крим ръчно.                        
БЛЕСТЯЩА ШОКОЛАДОВА ГЛАЗУРА 
180425   Огледално Неутрално Студено Глаже БАКБЕЛ       500 гр. 
180424   Огледално Студено Глаже ШОКОЛАД БАКБЕЛ       500 гр. 
180430   Концентрирано Неутрално Топло Желе БАКБЕЛ   370 гр. 
                 Вода                                                                                     220 гр. 
Начин на приготвяне: 
Сваряваме водата заедно с топлото желе и добавяме огледално глаже и огледално глаже ШОКОЛАД. 
Използваме на температура 35˚-40˚C.  
ВЕГАН КУКИС ШОКОЛАД  / рецепта 
210348   Веган Кейк УНИФЕРМ                                   2.000 гр. 
180108   Рор Индустри - Мек Маргарин                      700 гр. 
181401  Шоколадови Капки Термоустойчиви          200 гр. 
                 Вода                                                                       100 гр. 
Месим, оформяме фитили и режем по 50 гр 

Печене : 185ο C за около 10мин 
СГЛОБЯВАНЕ / Сглобяваме ПОД РЕД 
Един лист ВЕГАН ПАНДИШПАН ШОКОЛАД 
Поставяме етаж  и от страни ВЕГАН МАСЛЕН КРЕМ  АРКТОС ШОКОЛАД 
Поставяме втори лист ВЕГАН ПАНДИШПАН ШОКОЛАД 
Затваряме от горе с  ВЕГАН МАСЛЕН КРЕМ  АРКТОС ШОКОЛАД 

 
  

След замразяване  
заливаме 
с БЛЕСТЯЩА 
ГЛАЗУРА 
ШОКОЛАД 
 и декорираме с 
ВЕГАН КУКИС 

011101 ПРОФЕСИОНАЛ  20%, Сладкък СОЕВ крем веган БЕЗ ЛАКТОЗА  
                     Растителна сметана от палмови рафинирани мазнини (20%) със захар, 

oснована на соеви протеини, 100% ВЕГАН, БЕЗ ЛАКТОЗА. 
(не съдържа млечни протейни както другите растителнии сметани)  

 

КОД 210 348 ВЕГАН кейк 10кг.  
Основа за крим ВЕГАН кейкове, мъфини и други печива. 

100% ВЕГАН, БЕЗ ЛАКТОЗА. 
(без яйца, мляко или други продукти от животински произход) 

 
 

ОЛИО КАНОЛА Бунге бакерс КАНОЛА. 
100% ВЕГАН, БЕЗ ЛАКТОЗА 

Рапично олио рафинирано и фракционирано 
Идеален за пандишпани, бисквити, кейкове  

 
 

180425/180430/180416   
Огледално неутрално глаже за студен метод (66brix) 

 Концентрирано неутрално желе за топъл метод (72brix) 
180424   Огледално Студено Глаже ШОКОЛАД БАКБЕЛ (каталог1 стр.79)    

                                                                                       100% ВЕГАН, БЕЗ ЛАКТОЗА (агар-агар) 

                                                                                                                181810 ФОНДАН АРТОСКРЕМ 
ЗА ЗАМРАЗЯВАНЕ 

100% ВЕГАН, БЕЗ ЛАКТОЗА  

 
                                                                                                180101Супер рор мек маргарин 80%, 

фракциониран 

100% ВЕГАН от слънцоглед, БЕЗ ЛАКТОЗА  

 
 

                                                                                                                                           184902 

НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР "СЕМУА" какао 55% (каталог1 стр.61)    
                                                                       100% ВЕГАН от слънцоглед, БЕЗ ЛАКТОЗА  

                                             За декоративни листа 

 
 

НЕОБХОДИМИ ПРОДУКТИ 

                                                                                                                                           181401 
ШОКОЛАДОВИ КАПКИ ТЕРМОУСТОЙЧИВИ 

                                                                       100% ВЕГАН от слънцоглед, БЕЗ ЛАКТОЗА  
                                             За декоративни листа 

 
 



 

 

 

 

 

 

 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


