
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 ВЕГАН МЪФИН или КЕИК / рецепта 
 
210348   Веган Кейк УНИФЕРМ                   2.000 гр. 
180203   Бунге Бакерс КАНОЛА ОЙЛ             600 гр. 
                 Вода                                                        900 гр. 
(По желание 200гр. плод в желе БАКБЕЛ по избор, шоколадови капки 
кранбериз  или друго, вижте каталог ВЕГАН на АЛМА ЛИБРЕ) 
(По желание поръсвате от горе щроизел ВЕГАН КУКИС) 
 
НАЧИН НА РАБОТА: 

 Измесваме в тестомесачка всички продукти заедно за 1мин. на бърза скорост. 

 Поставяме сместа във форми за мъфин и печем.  

 Печене на 175-180ºC  . 

 Време 30 мин. 

 След печене намазвате с неутрално студено желе ВЕГАН на БАКБЕЛ (код 180425) 
 



 
 

 

 

 

 

        СПЕСИФИКАЦИЯ 

Код: 210348                           ВЕГАН кейк  

 
Състав: Захар, пшенично брашно, брашно от тапиока,  малтодекстрин, коректор на киселиноста, декстроза, 
емулгартори (моно и дигликериди), сгъстители (хранителна целулоза и ксантан), лимоненна киселина, морска 
сол, натурални аромати, подправки 
 
Може да съдържа Жито, яйца, мляко, остатъци от соя.  

 
СРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ  НА НЕПРИГОТВЕН ПРОДУКТ ЗА 100гр. :  
ЕНЕРГИЙНОСТ  393KCAL (1666 KJ) 
ПРОТЕИНИ  4,5гр. 
ВЪГЛЕХИДРАТИ  82,8 гр. 
ОТ КОИТО ЗАХАРИ  45,8 гр. 
МАЗНИНИ  4,7 гр. 

- ОТ КОИТО НАСИТЕНИ  
- ΜΟНОНЕНАСИТЕНИ                                              
- ПОЛИНЕНАСИТЕНИ 

0,9 гр. 
2,4 гр. 
1,2гр. 

ФИБРИ 0,9 гр. 
НАТРИЙ  1,6 гр 
 
Начин на употреба-примерна рецепта за кейкове и мъфини: 

 

210348 Веган Кейк УНИФЕРМ 2.000 гр. 
180203 Бунге Бакерс КАНОЛА ОЙЛ 600 гр. 
 Вода 900 гр. 
 

 

НАЧИН НА РАБОТА: 

 Измесваме в тестомесачка всички продукти заедно за 1мин. на бърза скорост. 
 Поставяме сместа във форми за мъфин и печем.  
 Печене на 175-180ºC  . 

 Време 30 мин. 
 
Произведено в EO. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при стайна, температура на сухо. 
 

 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е годно за човеш-
ка консумация. 
 
 
 
София 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 

 
 
 
 
 

Основа за висококачествени 
крим ВЕГАН кейкове, мъфини и други печива. 

 

Приложение: Смес – сладкарска основа на прах за висококачествени  ВЕГАН кейкове, мъфини и други печива. 



 
 
 
 
 

  
 
Код: 180203                           Бунге бакерс КАНОЛА олио 

BUNGE BAKERS CANOLA OIL 
Олио от зеле-гулия с ниски ерусични киселини.  

100% рафинирано олио КАНОЛА. 

Идеално  за сладкарство, хлебарство и сухи сладкиши. 

A 100% highly refined Canola Oil, low in erucic acid.  

Ideal for all confectionery and bakery purposes. 
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 218гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 1927KCAL  

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 
Транс мазнини 

218гр. 
17,7гр. 

0гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

0гр. 
0гр. 

ПРОТЕИНИ 0гр. 

НАТРИЙ 0гр. 

фибри 0гр. 

 
Характеристики: 
Осигурява по-голяма трайност на крайните изделия. 
Без никакви странични миризми. Не гранясва. 
Крамви е растение от семейството на зелето.  Крамви (Brassica napus) е крастоска между зеле и гулия и е познато растение от хилядоле-
тия. Култивира се масово през последните векове с цел производство на олио.  
Олиото канола е изцяло (100%) рафинирано крамви и се използва както всяко друго олио. Благодарение на натуралните свойства на рас-

тението крамви, от което се произвежда КАНОЛА и технологията на  рафиниране и  обработване (много ниски ерусични киселини), олиото 
КАНОЛА е  

много леко на вкус, без странични миризми и е идеално за всяка сладкарска и хлебарска нужда. 

Чисто тегло: 17,45 lt. ℮  
Производител: USA – CANOLA OIL. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при стайна, температура на сухо. 
САМО ЗА ПРОФЕСИОНАЛИСТИ. 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е годно за човешка консума-
ция.  
 
София ......................  
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 
 

 
 

 
 


