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СОФТ КЕРНЕЛ БЕЗГЛУТЕНОВ 
конопен- многозърнест хляб  

 

 
210363    СОФТ КЕРНЕЛ – многозърнест         4800гр.  

330154   КОНОПЕНОТО БИО БРАШНО              200гр. 
                  Мая                                                      150гр. 
                 Вода                                                    3250гр. 
 
Месим всичките продукти заедно за 7ми. на бавна скорост. Температура на тестото 26-27оС 
Режим по 450гр. и поставяме в форми за 500гр.  
Втасване: 40-45мин. на 30оС, влага 70% 
Печене: с пара на 230оС в началото и после на 200оС, за 30-35мин.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ХАРАКТЕРИСТИКА/ВАЖНА ИНФОРМАЦИЯ ЗА 
БЕЗГЛУТЕНОВ КОНОПЕН-ΜНОГОЗЪРНЕСТ ХЛЯБ 

Основан на пшенично безглутеново брашно, ленено брашно, слънчогледови и тиквени 
семки и КВАС ОТ ОРИЗОВО БРАШНО. Специален, много вкусен хляб за потребители  
спазващи  безглутенова диета или безглутенов начин на хранене. 
Конопеното брашно придава  златист зелен цвят и неповторими здравословни свойства.  
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СПЕСИФИКАЦИЯ 

 
Код:210363     
                 БЕЗГЛУТЕНОВА ОСНОВА 

 

Състав: Пшенично нишесте без глутен, слънчогледови ядки, ленени семена, оризова квас, тиквени семена, 
брашно от кафяво ленено семе, захар, морски сол, карамел (гликозен сироп, захар), 
малтодексртрин, коми гуар. 
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 449KCAL (1882KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

21гр. 
2,0гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

53гр. 
4,7гр. 

ПРОТЕИНИ 10гр. 

СОЛ 1,90гр. 

ФИБРИ 4,2гр. 

 

Начин на употреба-примерна рецепта: 
210363    СОФТ КЕРНЕЛ – многозърнест    5000гр.   
                 Мая                                                      150гр. 
                 Вода                                                   3250гр. 
 
Месим всичките продукти заедно за 7ми. На бавна скорост. Температура на тестото 26-27оС 
Режим по 450гр. и поставяме в форми за 500гр.  
Втасване: 40-45мин. на 30оС, влага 70% 
Печене: с пара на 230оС в началото и после на 200оС, за 30-35мин.  
 
Опаковка : чувал 15кг. 
Произведено от ORKLA 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при стайна, температура на сухо. 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
 
София 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 

 

Приложение: АЛМА ЛИБРЕ представя специален микс от натурални безглутенови съставки 
обработен по нови технологии за много стабилни и вкусни резултати 
на хлябове, хлебни снаксове и хлеботворения. 
-С натурална квас от оризово брашно  
-С тъквени семки и ленени семена 
Много бързо и стабилно производство на: 
-традиционни безглутенови хлябове 
-безглутенови хлябове в форма 
-безглутенови вкусни сандвичи 
-безглутенови гризини, криц ролс и др. 
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