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                                        ПЪЛНЕЖ ЗА КОЗУНАК ЙОГУРТ 
 
Вода                                                             1000 гр. 
180802   Крем Флу КОМПЛИТ                330 гр. 
182821   Фабрийогурт ФАБРИ                   35 гр.  
 
ИЗПЪЛНЕНИЕ: 
В  басана на миксера слагаме последователно Водата, Крем Флу и Фабрийогурт и 
разбъркваме за 4 – 5 минути с приставка тел, след което внедряваме в изпечения козунак 
/шприцоване - инжекционно/ на няколко места от долната страна, след което по желание 
може да нанесем и глазура или комбинация от тях. 
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ПРЕДЛОЖЕНИЯ ЗА ПЪЛНЕЖИ: 
 

 Лешников пълнеж с Nut Filling - KOMPLET  
Вода 600гρ. 
Лешников пълнеж драй нат филинг – КОМПЛИТ  1000гρ. 
 
Разбъркваме лешниковия пълнеж драй нат филинг  
– КОМПЛИТ с водата в миксер за 30 секунди.  
 

 Бадемов пълнеж Оденбейк  - OДЕНС  
Вода 500гρ. 
Оденбейк  - OДЕНС 1000гρ. 
Разбъркваме бадемовата паста Оденбейк   
- OДЕНС с водата в миксер за 30 секунди. 

 
 
 Лешникобадемов  пълнеж с Nut Filling KOMPLET и Оденбейк - ОДЕНС 
Лешников пълнеж драй нат филинг – КОМПЛИТ  1000 гρ. 
Вода 700 –750 гρ. 
Оденбейк  - OДЕНС 500 гρ. 
 
1.Разбъркваме лешниковия пълнеж драй нат филин 
   – КОМПЛИТ с водата.  
 
2.След 10-15 минути добавяме бадемовата паста  
   Оденбейк  - OДЕНС.   
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Рецепти за други вкусове пълнежи за козунаци: 
 

180802 Крем флу - КОМПЛИТ  330 гр. 
 Вода  1000 гр. 

 Яйца  2 бр. 

 Делипейст Фабри (вкус по вас 
избор) 

20-50гр. 

 
Разбърквате в миксера всички продукти заедно за 5 минути на трета скорост.  
Оставяме кремът да узрее за 15 минути. Кремът е готов за употреба.  

Пълним козунаците и печем. 
 
 
 
 
 
 
 
ПЪЛНЕЖ ЗА КУЗУНАК :  
СУСАМЕН КРЕМ (код 290601)  
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