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          ТРАДИЦИОННИ РОЖКОВ  СУХАРИ 
                             

 
НАЧИН НА ПРИГОТВЯНЕ 
 

 Измесваме в тестомесачка всичките продукти заедно освен маята и олиото за 6 минути на бавна скорост  
        После добавяме маята и продължаваме месенето за още 6мин. на втора скорост и за 6 минути на бърза 
скорост. 
        През последната минута добавяме олиото.  

 Температура на тестото : ± 24-26
ο
 С 

 Междинна  ферментация на  тестото: ± 5 минути в леген.  
 Нарязваме на парчета по желание, около 750 гри оформяме фитили. Нарязваме по 3см.  
 ВТАСВАНЕ:  Температура: 33

ο
 C           Влага(r.h) : 75%          Време: 90 минути 

 Печене: ± 230
ο
 C -220

 ο
 C за 15мин.                  

 Следващия ден печем на 120
 ο

 C поне за 120мин.  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

330120 АФРИКАНА пълнозърнесто брашно от мека пшеница                   5.000 гр. 
210356 РОЖКОВ ХЛЕБОТВОРЕНИЯ                                                                               5.000 гр. 
210221 Натурална квас МАНАТУРАЛЕ 500 гр. 
 Мая  200 гр. 
 Мед (или сироп АГАВЕ)  200 гр.  
180203 КАНОЛА ОЛИО 200 гр. 
 Сол 180 гр. 
 Оцет  100 гр. 
 Вода 5.800 -6.000гр. 

ХАРАКТЕРИСТИКА/ВАЖНА ИНФОРМАЦИЯ  

за РОЖКОВ СУХАРИ 
Двоено изпечени сухари с пълнозърнесто ПШЕНИЧНО брашно и пълнозърнесто РОЖКОВ брашно, 
с екстра върджин зехтин и НАТУРАЛНА КВАС  
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330120 
 
 
 
 
 

"АФРИКАНА" - 
тъмно 
пълнозърнесто 
от мека пшеница 

 

  Пълнозърнесто брашно от трици 
от 100% чиста, мека 

висококачествена пшеница 
много богато на фибри, с високо 

съдържание на глутен 
ВЛАГА 14,50%                                                                                                      
ГЛУТЕН минимум 31,0%  - протеин 
14,5%                                                                                      
ПЕПЕЛ 1,80%      

За производство на тъмни здравословни 
хлябове и голяма гама от тъмни 
пълнозърнести хлеботворения. 

Високопротеиново съдържание, много 
ароматна вътрешност, привлекателна 

тъмна кора, подходящо брашно за 
диетични продукти. 

ЗЗаащщоо  ииззббррааххммее  ккооннккррееттннииттее  ппррооддууккттии--ссууррооввииннии  ззаа  ттааззии  ррееццееппттаа..  
Ползвайки други суровини или „аналози“ ще трябва друга рецепта и друга технология 

с резултати, визия, вкус и срок много различен от този които представяме.   
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СПЕСИФИКАЦИЯ                    
Код: 330120 
 

БРАШНО :  "АФРИКАНА" - тъмно пълнозърнесто 
 
Състав: пълнозърнести пшенично брашно, глутен, естери, аскорбинова киселина , амиласа, енземи.   
 
Приложение:  

 
ВЛАГА 14,00%                                                                                                      ГЛУТЕН минимум 32,0%  - протеин 14,5%                                                                                      
ПЕПЕЛ 2,50% 
Опаковка : чувал 25кг. 
 
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 348KCAL (1477KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

1,9гр. 
0,3гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

70,6гр. 
0,2гр. 

ПРОТЕИНИ 12 гр. 

СОЛ <0,1гр. 

ВЛАГА 14гр. 

ПЕПЕЛ 1,50гр. 

 
Произведено във Гърция .  Фирма – МИЛИ ХАЛКИДИКИС  
Производителят гарантира че продуктът не съдържа генно модифицирани съставки. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при стайна, температура на сухо 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
 
 
 
София 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 

 
 
 
 
 

 

  Пълнозърнесто брашно от трици от 100% чиста, мека висококачествена пшеница много богато на фибри, с 
високо съдържание на глутен за производство на тъмни здравословни хлябове и голяма гама от тъмни 

пълнозърнести хлеботворения. Високопротеиново съдържание, много ароматна вътрешност, превлекателна 
тъмна кора,                                                            подходящо брашно за диетични продукти. 
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