
 

На 20.09.2011г. сладкари и хлебари от цялата страна, запалени на тема сиропирани, 

присъстваха на специална презентация на тема : «Оригинални сиропирани от 

изток, фъстъченото масло в сладкарството, нови идеи, нови рецепти.» 

Сладкари и хлебари, които вече работят с кадаифа и корите на фирма КАСАНДРА 

установяват непрекъснато, че  за оригинални сиропирани с трайност и вкус  

има тайни скрити в корите, в маслото в технология на сиропиране и т.н. 

АЛМА ЛИБРЕ представи още един път няколко от тези тайни осигурявайки  

за клиентите си повече обороти и развитие. 

Изненадата на тази презентация беше новата рецепта за  «скалцуни». 

(хрупкаво тесто от бадемов марзипан ПАМИ което се пълни  с интересни вкусни 

плънки като фъстъчено масло ПАМИ, течен шоколад АРТЕБЕЙК,  

карамел, бял или черен шоколад и  се изпича. 

Впечатляващи дребени сладкиши с голяма трайност и много ниска себестойност.) 

Очакваме Ви на следващата ни презентация! 

 

 


