
 

 

 

ЛЯТОТО ИДВА! 
 

На 22 и 23 Март в центъра на АЛМА ЛИБРЕ 

над 70 сладкари от цялата страна 

се насладиха на сладки от лятната колекция, 

които представиха презентатори от ПАМИ. 

Мултифункционалните, устойчиви плодови 

кремове АРТЕБИС както и новият кремообразен  

натурален и бял шоколад АРТЕБИС 

ентусиазираха гостите доказвайки  

неограничените възможности на тези продукти.   

Идеални плодови и шоколадови летни  

различни кремове (баваруа, шарлот, сладкарски, мус)              

за нежни, леки и ароматни торти и сладки с АРТЕБИС. 

 Много вкусни и красиви плодови глазури с АРТЕБИС 

иноваторски декорации със същия крем. 

С технологията и възможните комбинации 

които представиха презентаторите доказаха, 

че с мултифункционалните продукти АРТЕБИС 

се постига отлично качество и визия  

на много ниска себестойност  

(около 5-6лв за цяла торта).   

Гръцкия технолог Мариос Андреу, 

представи нови рецепти за дребни сладки : 

Френски «ФИНАНСИЕ», италиански «МАРОЦИНИ» 

гръцки шоколадов макарон.  

 Всички гости, ентусиазирани се снабдиха  

с мострени комплекти, закупиха материали,  

за да започнат веднага производство! 

Желаем успех, ние няма да спрем да даваме идеи 

и да представяме нови иновоторски продукти. 
 

 
 

 

 

 

 


