
 

                                                                                                                                                                                                                                                        Под егидата на  

В групата ще участват професионалисти  сладкари  
като упражняват и практикуват последователно 

и трите дена по програма ръководена от сладкаря пейстри шеф Г. Косиучук. 
АЛМА ЛИБРЕ ще даде ДИПЛОМА-удостоверение на участниците. 

Всеки участник заплаща 350лв. или пазарува суровини от АЛМА ЛИБРЕ на стойност 1000лв. 
Информация и условия за участие : АЛМА ЛИБРЕ, тел. 0878690025 

Местата са ограничени и ще се запази реда на обаждане. 
 

 

 
 
 

 
 

АЛМА ЛИБРЕ продължава редовните си обучения по сладкарство задълбочавайки се непрекъснато в сладкарската материя. 
На семинара от  6 до 8 Юни 2016г. (теория и практика) от 9.30ч. до 17.00ч. (група сладкари),  

по ръководство на пейстри шеф Г.КОСИУЧУК ще се развият следните теми :   
Понеделник 6 юни 2016г. 

ТЕМА: СЛАДКИ ПЕЧИВА 2016г. 
Сладките печива, кейковете, пайовете, терталетките, 

кезе, шоколадовите пити, берлините и други  
са необходими сладки за всяка сладкарница  

всяка пекарна, всеки ХОРЕКА обект. 
Колкото по-високо качество, 

толкова по-уютен и домашен характер. 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

Вторник 7 юни 2016г. 
ТЕМА: ДРЕБНИ СЛАДКИ 2016г. 

 
 
 
 
 

Нови рецепти френски МАКАРОН 
нови бисквитки и кукис.  

 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
                  

Сряда 8 юни 2016г. 
 ВИСШЕ  ПРОЛЕТНО СЛАДКАРСТВО 
        Главния сладкар в Grand Café Capucine  в Париж 
                PHILIPPE  LARCHER  -  ФИЛИП ЛАРШЕР 
              награден със „ЗЛАТНАТА ФРЕНСКА ШАПКА 
     разработи за българските клиенти на КАКАО БАРИ 
                          специални пролетни рецепти. 
             По рецептите и съветите на  ФИЛИП ЛАРШЕР    
           и под ръководството на БОЙКО ВЛАДИМИРОВ 
                стъпка по стъпка участниците в семинара 
                            ще се приготвят  и ще  сглобят 
                „ЦИТРУСОВО СЪЧЕТАНИЕ – КАКАО БАРИ” 
 
 
 
 
 
   
 
 

 
 
 
 
 
 
  

ПРЕПОДАВАТЕЛ НА ОБУЧЕНИЕТО 6-8 ЮНИ 

Пейстри шеф Гиоргос Косиучук от 

  АТИНСКИЯ ГАСТРОНОМИЧЕН ЦЕНТЪР 

СТЕЛИОС КАНАКИС  


