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МЛЕЧНО-ШОКОЛАДОВА ХРУПКАВА ТОРТА „ТУКАН-TUKAN“ 
серия DELUX LINE 
 
СЪСТАВ: 
I.Пандишпан Чокуйт 
II.Млечен ГАНАШ 
III.Хрупкава основа 
IV.Глазура млечен ганаж  
 
I – Пандишпан  Чокуйт  

180703    Чокуйт KOMPLET 1.000 гр. 

                 Яйца 600 гр. 

                 Вода 200 гр. 

ИЗПЪЛНЕНИЕ: 
Разбърквате  всичките материали заедно на 3-та скорост за 8-10 минути. Печете на 180

o 
C за 30-35 мин. 

за блат и 9 – 12минути за платка. 
 
ΙΙ – Млечен ГАНАШ 

184906 МЛЕЧЕН КУВЕРТЮР "СЕМУА" какао 35% масленост 36% 300 гр. 

180301  Млечна сметана 35% Елевир   ELLE&VIRE 240 гр. 

010101  Растителна сметана ХОПЛА  COOPERLAT 240 гр. 
182924 Делипейст Ночиола прали  FABBRI   65 гр. 
ИЗПЪЛНЕНИЕ: 
Избиваме млечната сметана ЕЛЕВИР с растителна сметана ХОПЛА  до меки връхчета. 
Разстопяваме млечния шоколад на  45˚C И ХОМОГЕНИЗИРАМЕ с Делипейст Ночиола прали   
и добавяме постепенно предварително разбитите сметани. 
 
ΙΙΙ – Хрупкава Основа 

181601  Флорента KOMPLET 150 гр. 

090220  Бадем Бланширан Филиран Суров 150 гр. 
184906  МЛЕЧЕН КУВЕРТЮР "СЕМУА" какао 35% масленост 36% 80 гр. 

                Печени бисквити* (Паста Флора)   70 гр. 

180203  Канола Ойл Бунге Бакерс 25 гр. 
ИЗПЪЛНЕНИЕ 
Печем Флорента заедно с Филираните Бадеми.  
Разстопяваме млечния шоколад и добавяме олиото. После натрошаваме бисквитите и флорентината (студена),  
добавяме разтопения млечен шоколад и разбъркаме.  
на края поставяме един тънак слой по средата на тортата.   
 
Печени бисквити* 

180711 Пате Сукри - Pâte Sucrée KOMPLET 1.000 гр. 
184015 Eкстра  Драй  Масло 82% BEURALIA   400 гр. 
 Яйца 100 гр. 

ИЗПЪЛНЕНИЕ: 
Измесваме всички продукти заедно за 4-5 минути докато тестото се хомогенизира.   
Печем на 180

ο
 C  

Време на печене, в зависимост от размера.  
 
IV – Глазура Млечен Ганаж  

184906   МЛЕЧЕН КУВЕРТЮР "СЕМУА" какао 35% масленост 36% 450 гр. 

184902   НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР "СЕМУА" какао 55% 400 гр. 

180301   Млечна Сметана 35% Елевир   ELLE&VIRE  200 гр. 
010101   Растителна Сметана ХОПЛА  COOPERLAT 200 гр. 
180308   Прясно Мляко 3,5%  Елевир - ELLE&VIRE 150 гр. 
 
 



2 

 

 
 

За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 

 

 
ИЗПЪЛНЕНИЕ: 
Загряваме млечния крем, млякото и Hopla и добавяме шоколадите.  
След това хомогенизираме ганажа.  Ползваме на 30-35Ос. 
 
 
 
 
 
СГЛОБЯВАНЕ 
1. Пандишпан  Чокуйт  
2. Млечен мус                                                  
3. Хрупкава основа                                         5см.     
4. Млечен мус                                                
5. Пандишпан Чокуйт 
6. Млечен мус 
7. Глазура млечен ганаж 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ХАРАКТЕРИСТИКА НА МЛЕЧНО-ШОКОЛАДОВА ХРУПКАВА ТОРТА „ТУКАН-TUKAN“/ серия DELUX LINE 
DE LUXЕ LINE   Два етажа от богат на какао пухкав и ароматен ШОКОЛАДОВ ПАНДИШПАН ЧОКУЙТ произведен с пресни яйца, 
между тях ШОКОЛАДОВ ЕФИРЕН ГАНАШ с ФРЕНСКА МЛЕЧНА СМЕТАНА и ФРЕНСКИ МЛЕЧЕН КУВЕРТЮР„СЕМУА“ – Обогатен с 
ЛЕШНИКОА ПРАЛИНА ФАБРИ. В средата на тортата етаж от ХРУПКАВА КАРАМЕЛИЗИРАНА ФЛОРЕНТА с ФИЛИРАНИ 
БАДЕМИ(сорт Фирания), Паста Флора и Млечен Кувертюр СЕМУА. ГЛАЗУРА: много специален ШОКОЛАДОВ ГАНАЖ от ФРЕНСКИ 
КУВЕРТЮРИ„СЕМУА“ с ФРЕНСКА СМЕТАНА която покрива на пълно тортата осигурявайки богата МЛЕЧНО-ШОКОЛАДОВА визия 
и вкус, дълга трайност и отличен разрез.  
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184906 
 

 
 

 
МЛЕЧЕН КУВЕРТЮР 
"СЕМУА" какао 35% 

масленост 36% 
 

   

 
Уревновесен баланс между битер какаов вкус  и 

мляко с развити природни аромати 
и лек приятен характерен 
карамелов вкусов нюанс 
Четвърто ниво течливост 

98% под 30микрона. 
 

 
 
 

184902 

 
 

 
НАТУРАЛЕН 

КУВЕРТЮР "СЕМУА" 
какао 55% 

масленост 36% 
 

   Черният кувертюр 55% от CÉMOI е създаден за 
бърза употреба с богат 

Каков-битер вкус и аромати 
и много добра течливост. 
Четвърто ниво течливост 

98% под 30микрона. 
 

 
 
 

180703 

 
 

 
ЧОКОУЙТ 

Шоколадов 
пандишпан 

10к. 
 

   
Смес за шоколадов 

пухкав пандишпан, готов 
за употреба.  

 

 
Смес за пандишпан с пухкава и плътна 
структура. Богат шоколадов вкус. Не се рони. 
Изключителен аромат и вкус. Подходяща за 
замразяване. Ползвате пресни яйца. 
 
 

 
 
 

180301 
 
 

 

 
 

Млечна сметана 
ЕЛЕВИР 35% -

Норманди 1 лт. 

  Натурална млечна 
сметана 35% 

от Нормандия-Франция 
ОТ ПРЯСНО МЛЯКО 

за всяка сладкарска и 
готварска нужда. 

 
Отлична обемност (2,7лт.)., изключителна 

стабилност, кадифена структура и отличен вкус. 
Придава на кремовете ефирен вкус и голяма 

трайност. ОТ ПРЯСНО МЛЯКО 
 
 

 
 

010101 
 

 

 
 

Растителен крем 
ХОПЛА 
26,7% 

 

  със захар. 
За декорация, 

зафилване, ганажи, 
мусове, сладкарски 

кремове 
и всяка сладкарска 

употреба. 

ТРОЙНО РАФИНИРАНИ, 
ФРАКЦИОНИРАНИ, КОКОСОВОПАЛМОВИ 

МАЗНИНИ 26,7%. 
Осигурява кремова, стабилна, плътна структура, 

изключително вкусна и ароматна. 
С голям и много стабилен обем  (2,9пъти) след 

разбиване, с голяма трайност и ефирен вкус. Не 
изсъхва и не се напуква. 

 
 
 

182924 

 
 

 

 
 

Ночиола 
ПРАЛИНА 

50,5% лешник 

 

   
Овкусител на 

занаятчийски сладолед 
сладкарски кремове, 

глазури, 
печива, кейкове и др. 

-основан на висококачествени лешници 
  ечемичен малц и царевично нишесте.  
-50,5% лешник 
-кремова, ефирна консистенция 
-доза: 80-100гр./1к.смес 
-Винаги стабилно качество. 

 

 
 
 

181601 

 
 

 
 
ФЛОРЕНТА  
 
 

   
Смес от мед, мляко на 
прах, глюкозен сироп и 

др. за производство 
на флорентини. 

 

КРАЙНИТЕ ПРОДУКТИ НЕ ОМЕКВАТ В 
ХЛАДИЛНИКА. Осигуряваме хрупкави основи, 
флорентини , барс , украси и други които не 

омекват, винаги са хрупкави и вкусни 
 без да поемат влага. 

Бързо, лесно и стабилно производство. 

 
 

090221 
 
 
 
 

 
Бадем бланширан 

филиран печен 

 

   
Хрупкав пълномаслен 

филиран печен бадем за 
всяка употреба 

 

-Сорт FIRANIA 
-Пълномаслен и много вкусен 
-Калибрирани, нарязани 0,3мм. 
-Пресни, леко изпечени 
-филирани по 0,7мм. 
-100% почистени 

ЗЗаащщоо  ииззббррааххммее  ккооннккррееттннииттее  ппррооддууккттии--ссууррооввииннии  ззаа  ттааззии  ррееццееппттаа..  
Ползвайки други суровини или „аналози“ ще трябва друга рецепта и друга технология 

с резултати, визия, вкус и срок много различен от този които представяме.   
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СПЕСИФИКАЦИЯ 
 

МЛЕЧЕН КУВЕРТЮР "СЕМУА" 35% 
 
КОД 380506 опаковка    1к. 
КОД 184906 опаковка  10к. 
СЪСТАВ:  захар, какаово масло, мляко на прах, какаова маса,  лецитин от слънцогледено цвете, ванилия  
Може да съдържа следи ядки 
Какаови съставки минимум 35% 
Мляко на прах 22,5% 
Максимална влага: 1,5% 
Масленост 40% 
Размер на частиците: максимум 4-8% от сухото вещество  е над 30 микрона. 
Производител :  CEMOI Франция 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 САМО ЗА ПРОИЗВОДСТВО 
Срок на годност: 18месеца след производство – виж опаковката. 
Съхранение : на сухо, тъмно без мирис място. 
Температура на съхранение : 15-18оС. 
Влажност : максимум 70%.  

Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
София 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 571KCAL (2380KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

37гр. 
23гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

51гр. 
50гр. 

ТОТАЛ ПРОТЕИНИ 7,5гр. 

СОЛ 0,18гр. 
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СПЕСИФИКАЦИЯ 
 

НАТУРАЛЕН КУВЕРТЮР "СЕМУА" какао 55%, масленост 36% 
 
КОД 380502 опаковка    1к. 
КОД 184902 опаковка  10к. 
СЪСТАВ:  захар, какаова маса,  какаово масло, лецитин от слънцогледено цвете, ванилия  
Може да съдържа следи от мляко и ядки 
Какао минимум 55% 
Максимална влага: 1,5% 
Масленост 36,9% 
Размер на частиците: максимум 4-8% от сухото вещество  е над 30 микрона. 
Производител :  CEMOI Франция 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 САМО ЗА ПРОИЗВОДСТВО 
Срок на годност: 24месеца след производство – виж опаковката. 
Съхранение : на сухо, тъмно без мирис място. 
Температура на съхранение : 15-18оС. 
Влажност : максимум 70%.  

Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
София 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 553KCAL (2303KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

36гр. 
22гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

48гр. 
45гр. 

ТОТАЛ ПРОТЕИНИ 5,7гр. 

СОЛ 0,02гр. 
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                                      СПЕСИФИКАЦИЯ 

Код: 180703       ЧОКОУЙТ  - CHOQUIT 

       СМЕС ЗА ПАНДИШПАН И РУЛО вкус ШОКОЛАД 

Състав: Захар, пшенично брашно, пшенично нишесте, какао на прах (5,5%), емулгатори: Е472b, E472a, E472e, 
набухватели Е500, Е450, обезмаслено мляко на прах, аромати,  сол.   
Може да съдържа следи от: яйца или продукти от яйца, лешници или бадеми, от соя или продукти от соя.   
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 376KCAL (1574KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

3,4гр. 
2,8гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

79,8гр. 
47гр. 

ПРОТЕИНИ 4гр. 

СОЛ 1,83гр. 

фибри 3гр. 

Начин на употреба-примерна рецепта: 

 (1) 
Пандишпан  
 

(2) 
Пандишпан  
по мек 

(3)  
РУЛО 

ЧОКОУЙТ 1000гр. 1000гр. 1000гр. 

ЯЙЦА 600гр 500гр 500гр 

ВОДА 200гр 250гр 500гр 

Разбърквате  ЧОКОУЙТ и водата на трета скорост за 8-10 минути.   
Печете на 180

o 
C за 30-35 мин. и на 210

o 
C за 8-9 мин. за руло. 

 
Опаковка : чувал 10кг. 
Произведено във Германия.  КОМПЛИТ - KOMPLET. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
 
Срок на годност: виж опаковката  (12 месеца от производството) 
Съхранение – транспортиране :  при стайна, температура на сухо. 
 
 
Сертификати :  
 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
 
София 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 

 
 
 

 
 
 
 

Приложение: Смес за пандишпан с пухкава и плътна структура с вкус шоколад. Не се рони. Подходяща за замразяване. 
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СПЕСИФИКАЦИЯ 

 180301       МЛЕЧНА СМЕТАНА „Ел е вир” 35,1% масленост. 

ОТ ПРЯСНО МЛЯКО  
Whipping cream 35,1 % fat – 1 lt 

Млечна сметана за сладкарството стерилизиран по метода UHT. 
Състав: млечна сметана от краве мляко 99,965%, сгъстител : карагенан E407.  
Млечната сметана за сладкарство на френската фирма „Ел е вир” – Elle&vire  се произвежда 
от ПРЯСНО краве мляко съхранено на 4оС. 
Сметаната е обработена на 80 оС и стерилизирана на минимум 140 оС за три секунти. 
Сметаната след като се изстуди се опакова в асептична опаковка tetra-brik в 1 литър. 
Продуктът се реализира една седмица след опаковането. 
През тази седмица се осъществяват всички лабораторни контроли за проверка на всяко 
произведено количество. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Опаковка : 12бр. Х 1 лт.   (989гр. е) 
Произведено във Франция. ELVIR-50890 CONDÉ-SURE-VIRE. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 

Срок на годност: виж опаковката   
(годен за консумация препоръчигелно до 6 месеца след производството.) 

Съхранение – транспортиране :   
Препоръчителна температура от 5ο C до 18ο C на сухо и чисто място.  
Да не се замразява. 
След отваряне кутията трябва да се съхранява в хладилник и да се консумира в срок до 48 
часа.  
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми 
и наредби и е годно за човешка консумация.  
 
 
София  
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 

Приложение:  Млечната сметана на  „Ел е вир” е специален  продукт за сладкарство. Има 
голяма набухвателна способност, бял цвят и изключително стабилно качество.   
CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 336KCAL (1384KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 
Транс мазнини  

35,1гр. 
24,6гр. 
1,9гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

2,9гр. 
2,9гр. 

ПРОТЕИНИ 2,1гр. 

НАТРИЙ 30mg. 

col 0,07гр. 

фибри 0гр. 
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КОД: 010101       РАСТИТЕЛЕН КРЕМ ЗА СЛАДКАРСТВО 
ХОПЛА 1 л. 

СЕРТИФИКАТ – ОПИСАНИЕ -  АНАЛИЗ 
/удостоверение за качество/ 

Производство : Европейски съюз – Италия, регион Марсе 
 
I. ИДЕНТИФИКАЦИЯ НА ПРОДУКТА :  
А. Наименование : HOPLA 1 LT – РАСТИТЕЛЕН КРЕМ ЗА СЛАДКАРСТВО  
Б.  Опаковка : Асептична опаковка с дълъг срок на годност – UHT tetrabric. 12 бр./стек.          
В.  Баркод : 8000005400043 
Г. Срок на годност :въж опаковката 
    12 месеца от датата на производство. 
    Във  всяка опаковка е описана датата до която е най-добре да се консумира продуктът. 
Д.СЪДЪРЖАНИЕ : вода,хидратирани растителни палмови мазнини 26,7%, захар, 
стабилизатори Е420ii, Е463, млечни протеини, емулгиращи агенти Е472е, лецитин от соя Е472b, Е322, сол, 
естествени аромати, естествени оцветители бета каротин  
 

II. СЪХРАНЕНИЕ : на прохладно място (до 22оС) 
    Да се пази от пряка слънчева светлина.  
    Да се съхранява на сухо място.   

III. НАЧИН НА УПОТРЕБА : преди употреба сложете опаковката в хладилник най-малко за 5 часа. 
Разбийте с миксер на голяма скорост. 

IV. САНИТАРЕН СЕРТИФИКАТ : 
Производителят на продукта удостоверява че : 
А. Продукта е годен за  човешка употреба.  
Б. Целия производствен процес, складирането и превоза на продукта е съобразен   
    изцяло със законите и наредбите на Европейския съюз. 
В. Продуктът не съдържа геномодифицирани съставки. 
Г. Производството е сертифицирано с UNI ESO 9001:2000 (№2178/2) 
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 300KCAL (1241KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

26,7гр. 
25,3гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

14,3гр. 
11,9гр. 

ПРОТЕИНИ 0,6гр. 

СОЛ 0,3гр. 

ФИБРИ 0,2гр. 

 
Производител : TORRE-COOPERLAT – ITALIA. 
Дистрибутор за България : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – СОФИЯ КВ. ВОЛУЯК УЛ. ЗОРНИЦА 99 
                                                 Тел. 02 9379999 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
 
София 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
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За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 

 

 
 

 
СПЕСИФИКАЦИЯ 

 
Код: 182924               ОВКУСИТЕЛ НОЧИОЛА ПРАЛИНА 

DELIPASTE HAZELNUTS PRALINE 
 

ПАСТA ЗА СЛАДОЛЕД и СЛАДКАРСТВО 
С ВКУС НА  ЛЕШНИКОВА ПРАЛИНА 

 
СЪСТАВ: Лешници 53%, захар, малцов ечемичен екстракт, нишесте  
Може да съдържа следи от:мляко, яйца, ядки и соя. 
CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 553KCAL (2309KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

33гр. 
2,4гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

57гр. 
49гр. 

ПРОТЕИНИ 7гр. 

СОЛ 0,05гр. 

 
Опаковка : 3 бр. Х 4,3 кг.  
Производител : ФАБРИ - Италия                          
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 

Приложение: 
80-100гр. за 1 литър смес. 

                                                          САМО ЗА ПРОИЗВОДСТВО 
 
Срок на годност: виж опаковката   
 

Съхранение – транспортиране :  на сухо и тъмно при  стайна температура. 

 
Прилага се подробна спесификация и анализи от производителя. 
 
 
София  

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
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За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 
търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 

 

 

 
 
 

СПЕСИФИКАЦИЯ 
 

         Код: 181601                                     ФЛОРЕНТА 

FLORENTA KOMPLET 
ГОТОВA СМЕС ЗА ФЛОРЕНТИНИ 

                                  
     СЪСТАВ: Гликозен сироп, захар, растителна палмова мазнина, декстроза, мляко на прах, 
мед, емулгатор: Ε322 соев  
Може да съдържа следи от:яйца и продукти на основата на яйцата, лешници /бадеми и 
продукти на основата на горепосочените. 
 
 
СРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ  ЗА 100гр. : 
ЕНЕРГИЙНОСТ  483KCAL (2022 KJ) 
МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

18,9G 
8,2 G 
 

ПРОТЕИНИ  0,5G 
ВЪГЛЕХИДРАТИ  77,3G 
ОТ КОИТО ЗАХАРИ  49,9G 

 
 

ОСНОВНА РЕЦЕПТА ЗА FLORENTA 
 

FLORENTA KOMPLET 500 гр.   

Бадем ядка, фъстък или сусам 250 гр.   

Смесваме всички материали в дълбок съд и разстиламе сместа върху  тапсия покрита с 
незалепваща (пергаментова) хартия с дебелина 5 мм . 
Печем на 180ο C за около10 минути, ако е възможно с малко пара. 
Опаковка : кашон 5кг.  
Производител : КОМПЛИТ  - Германия 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 

 

 
 
Сертификати :  
 

 
                                               САМО ЗА ПРОИЗВОДСТВО 
Срок на годност: виж опаковката  (да се консумира до 12 месеца от датата на производството) 

Съхранение – транспортиране :  на сухо и тъмно при стайна температура 

 
Прилага се подробна спесификация и анализи от производителя. 
 
 
София  

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 


