
 
                            СПЕСИФИКАЦИЯ 

Карамелов смес за оформяне на карамелово-дъвчащи барс и дребни сладки 
 
Състав: гликозен сироп (произход ЕЕ), захар, растителни мазнини (палмови, рапични),  декстроза, 
МЛЯКО, вода, МЛЕЧНА СМЕТАНА, сол, емулгатори:Е471, Е481(0,1%) и лецитин от СОЯ, оцветител Е160а, 
аромати.  

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 420KCAL (1750KJ) 

МАЗНИНИ  16гр. 

от които НАСИТЕНИ  4,5гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  70гр 

от които ЗАХАРИ 41гр 

ПРОТЕИНИ 0,5гр. 

СОЛ 0,16гр. 

 

Приложение:   За производство на меки дъвчащи барс от ядки, снежинки, шоколадови капки и др. 
Подходящ за студен или топъл метод. 
Идеален за здравословни барс от леко изпечени или сурови ядки. 
 
ПРИМЕРНА РЕЦЕПТА: ДИВЧАЩИ ЗДРАВОСЛОВНИ-МЕКИ БАРС 
 
 
180819           КАРАМЕЛ ТОСКА        850гр. 
                        ОВЕС                               300гр. 
                        ЯДКИ САМ ФЪСТЪК    200гр. 
                        СУСАМ                            300гр. 
                        СЛЪНЦОГЛЕД               300гр. 
                        СТАФИДИ                       200гр. 
                        КРАНБЕРИЗ                    400гр. 
 
 
Чисто тегло : е 5кл.  

Произведено  AB BAKELS AROMATIC 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД –  
1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
 
Внимание! Използването и обработването на продукта,  
винаги с чисти ръце и чисти и сухи инструменти.  
 
Срок на годност: виж опаковката   
(12 месеца от датата на производството) 
Съхранение – транспортиране :   
На сухо и тъмно при стайна температура.  
 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби 
и е годно за човешка консумация. 
 
София 

АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 

 

180819   

КАРАМЕЛ ТОСКА 
TOSCA ORIGINAL BASE 

За студения метод, печем леко предварително ядките и 
зърната за 10-15мин. за 190Ос. 
Затопляме „тоска“ в един съд,  докато омекне е се втечни 
на около 90оС.  Сипваме  върху леко изпечени ядки и 
разбъркваме. Поставяме в тава 60 х20см. (около 2500гр.) 
Поставяме в фризер за половин час (студен метод) или 
печем за 10-12мин. на 190Ос.  


