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КАНАБИС СAТИВА, 100% БИО-БРАШНО, подходящо и полезно за всяка човешка консумация. 
Натурални семена от растение КАНАБИС СAТИВА се  мелят заводски в специална мелница с кокометрия съответстваща на пшеничното брашно, така че да оформяме 

хлябове, снаксове, закуски, хлеботворения, дребни сладки и бисквити с идеална хомогенизация и визия, запазвайки абсолютно всички вкусови и хранителни 
характеристики и качества на КАНАБИС СAТИВА 100% БИО-БРАШНО. 

Конопеното брашно е изцяло безглутеново със специфичен лек привкус на лешник и лек аромат на натурален хлорофил, специфичен цвят и златно-зелени нюанси. 
Висококачествените здравословни характеристики на крайните изделия е главния принос на КАНАБИС СAТИВА където присъства,  

а не по-малко маркетинговата перспектива на конопените изделия  
осигуряват иновация и разнообразие към която се стреми всеки съвременен, модерен обект. 

Производството на КОНОПЕНИТЕ изделия не са сложни за производство, нито 3-5% конопено брашно върху тестата, кремове или сладоледи 
 оскъпява фатално крайните изделия. Но с това количество, 3-5%, конопено брашно, осигуряваме много модерни съвременни продукти  

с нов маркетингов характер и с възможности за оправдани, по високи продажни цени. 
 
КОНОПЕНОТО БИО БРАШНО „КАНАБИС СAТИВА“ОСИГУРЯВА: 
ЕНЕРГИЯ (299kcal), ОТСЛАБВАНЕ (53% фибри), ПРОТЕИН ЕДЕСТИН (двоен), УСПОКОЯВАЩО ДЕЙСТВИЕ, СЪРДЕЧНА НОРМАЛНОСТ, СИЛНА ИМУННА СИСТЕМА, 
ФИБРИ 53%, ВИТАМИН А  60мг., ВИТАМИН D 8мг., ВИТАМИН Е 3мг., Ω3 19% от мазнините, Ω6 59% от мазнините, Ω9 9% от мазнините, Магнезий (856мг) 
Калций (74мг), Холестерол 0мг., Захари 0г., Без глутен, Протеин едестин (65%)  
„КАНАБИС СAТИВА“ Е: ПРИРОДЕН АНТИОКСИДАНТ, ПРОТИВОВЪЗПАЛИТЕЛЕН 

 
Код 330154 
КОНОПЕНОТО БИО БРАШНО „КАНАБИС СAТИВА“ 15к. 

 
        https://youtu.be/UhXOGKhL3fQ 
Информация за брашното БИО-КАНАБИС СЕТИВА (0-6.30мин.) 
рецепта „средиземноморски конопен хляб“ (6.30-15.30мин.) 
рецепта „многозърнест конопен хляб“ (15.30-21.60мин.) 
рецепта „пълнозърнест конопен  хляб“  “ (21.60-28.60мин.) 
рецепта „САМПЛЕ с коноп“  бисквити с масло  (28.60-36.60мин.) 
рецепти за кейкове и мъфини с РИЧКРИМ (36.60-51.60мин.)  

 

натиснете линка 
за информация 

и видео-рецепти 


