
 

 

Информация за презентация №197–8  23 Септември 2015г. 
ТЕМА : „Съвременни закуски- здравословни хлябове”. 

 
Една нова глава за закусвалните и „снак обекти”  

постепенно развива АЛМА ЛИБРЕ с тестата ВИЕНЕЗУАРИ:  
„круасаново тесто”, „маяно куру тесто”, „шотландско тесто”,   

„многолистно тесто”, „тесто бриош”,  
„тесто за датски”, „тесто мил фейл”. 

„ВИЕНЕЗУАРИ е течение което развива всеки съвременен  
сладкар и хлебар в Европа”, уточни презентаторът    

Василис Карагианопулос от  
 „Солунския гастрономичен център на СТЕЛИОС КАНАКИС” 

което изненада гостите на АЛМА ЛИБРЕ от цяла България,  
с иновационните технологии за ВИЕНЕЗУАРИ, бързо и лесно. 

Мастер бейкер, Василис Карагианопулос, 
от гамата специални хлябове на АЛМА ЛИБРЕ представи :   

- ДИНГЕЛ „ЗДРАВЕ И ВЕЧНОСТ”, „ЗДРАВЕ И ФИНЕС”, 
-и новия хляб „ЗДРАВЕ И СИЛА” с ЧИА 

като алтернатива на здравословни закуски. 
Гризините и кукис с ЦИА, беше изненадата за деня.  
Новата среща със „Солунския център – КАНАКИС” 

по сладкарство и хлебарство 
ще бъде в солунския център на 9 и 10 октомври 2015г.,  

вижте поканата която следи за всички интересуващи се. 
Тел. за консултации и информация : 0878515026, 0878257904 

 
  
 
  
 
 
 
 
 
 

 

„ЗДАВЕ И ВЕЧНОСТ” 
Пълно зърнест  хляб ДИНГЕЛ 

с закваска от ДИНГЕЛ 
и ябълкови фибри. 

 
 
 

„ЗДРАВЕ И СИЛА” 
Много зърнест  хляб ЧИА. 

Семената „чиа” дават енергия 
     и намаляват холестерола.   

„ЗДРАВЕ И ФИНЕС” 
Многозърнест с гликоличен индекс 

54 за хора с захарни проблеми. 
                 Подходящ за диета. 

гризини, кукис 

и хляб “ЧИА” 
 

 



 

 

№199-200 
ПРЕЗЕНТАЦИЯ-ДЕГУСТАЦИЯ-ПОСЕЩЕНИЕ 

в „СОЛУНСКИЯ ГАСТРОНОМИЧЕН ЦЕНТЪР” 
петък 9 и събота 10 октомври 2015г. 

 
петък 9.10.2015г. 
  13.00ч.-19.00ч. 
Гиоргос Косиучук 
и Мариос Андреу 
      представят : 

 
 
 
 
 
 
събота 10.10.2015г. 
  10.00ч.-14.00ч. 
Никос  Кациупас  и 
В.Карагеоргопулос 
      представят : 
 
 
 
 
 

 
Информация за подробната програма и условия : тел. 0878515026, 0878257904 и www.almalibre-prof.com  

http://www.almalibre-prof.com/


 

 

 


