
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ   № 434 / 31.5.23г. 

Производство и представяне на избрани изделия от изложение АРТОЗА-АТИНА 2023г.  
 

Професионалисти сладкари и хлебари от цялата страна, избраха конкретни артикули  представени в изложението  

АРТОЗА-АТИНА 2023г. и по ръководство на Б.Владимиров и К.Нинов ги произведоха на място. 

Повече от 30 гости професионалисти дегустираха и оцениха качеството на тези крайни изделия. 

За да видите презентацията натиснете ТУК    За да видите резултатите от дегустацията натиснете ТУК 

Под снимките, средни оценки за вкус и визия от дегустацията на 22 присъстващи професионалисти (от 1 до 10) 

Червено 

тирамису 

9,23 

портокалова 

БЕЗ ЗАХАР 

8,46 

Лимоноватт

орта ФИКА 

8,56 

Шоколадова  

РЕТРО 

9,77 

оригинален  

МИЛФИОИЛ 

9,93 

оригинален  

АНАСОН 

9,29 

Палачинков  

ПАНКЕЙК 

9,98 

Еклерови  

ПАРИБРЕСТ 

9,56 

Кукис без захар  

ДИАВИВА 

9,94 

Сиропиран кеик 

БАБА 

8,61 

шоколадови  

ТРУФЕЛИ 

9,99 

оригинален  

ГРИЗИНИ 

9,99 

https://youtu.be/Fqtjo2GAdrc
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_946fc953675d46caa13c2e078282fb7d.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

АЛМА ЛИБРЕ в ИЗЛОЖЕНИЕТО за ХЛЕБАРИ и СЛАДКАРИ АРТОЗА В АТИНА 3-6.3.2023г. 
За колеги които не успяха да посетят изложението,  

АЛМА ЛИБРЕ приготви специална  визуална разходка из витрините и щандовете на КАНАКИС и КОДА, 

за да се вдъхновите от прикачените изделия и реализираме заедно Вашите предпочитания: 

-За кратко видео от изложението, натиснете ТУК.  

-Каталог 1: СЛАДКАРСТВО / за да видите всичките изделия, натиснете ТУК  

-Каталог 2: ХЛЕБАРСТВО / за да видите всичките изделия, натиснете ТУК  

-Каталог 3: СЛАДКИ ПЕЧИВА / за да видите всичките изделия, натиснете ТУК  

-Каталог 4: ЗАКУСКИ / за да видите всичките изделия, натиснете ТУК  

-Каталог 5: СЛАДОЛЕД/ за да видите всичките изделия, натиснете ТУК  

Ако желаете повече информация, презентация или дегустация на изделията представени в АРТОЗА, 

отбележете в приложените каталози и информирайте търговците на АЛМА ЛИБРЕ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ № 430-431 / СОЛУН 28-29.4.23г. 

ПРЕЗЕНТАЦИЯ – ДЕГУСТАЦИЯ 
 

            ЗАНАЯТЧИЙСКИ ИТАЛИАНСКИ СЛАДОЛЕД            

           НОВИ РЕЦЕПТИ ОТ „КОЛЕКЦИЯ ФАБРИ 2023г“. 
 

На 28 и 29 април 2023г.  производители на занаятчийски сладолед-джелатиери от цяла България 

се събрахме в „Солунския гастрономичен център-КАНАКИС“ и под ръководството на пейстри-шефове 

Жорж Костиучук и Антонис Газакис произведохме на живо десет разновидности сладолед и сладоледени торти. 

Дегустирахме и оценихме 29 вида сладолед и сладоледени сладкиши. Натиснете ТУК за резултати от анкетите. 

Лекцията на специалиста по маркетинг Макис Калиадасис на тема „съвременни пазарни насоки за сладоледа“  

отвори други пространства в бизнес съзнанията на присъстващите.  

https://www.youtube.com/watch?v=MWTdngfEeUg
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_83117a910a9b4dbc958490860d96eb30.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_3f13f7a3bb164bd9812d95dd73d2666c.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_074fb2e9e9bc4466be0e324c981d53f6.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_066a609b296a47049b68831f9bc02f18.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_a5be726d00fd4bc69a377f5cbd299981.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_e40e9899cc854140a04b0d2cc55ae035.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ от ПРЕЗЕНТАЦИЯ № 421-422 / 01.03.2023г. / 

ВЕЛИКДЕНСКИ КОЗУНАЦИ и КОЗУНАЧЕНИ СЛАДКИШИ 
За да видите цялата презентация натиснете   ТУК.

За да видите снимки и видео-откъси от обучението, натиснете  ТУК

За ВИДЕО-РЕЦЕПТА на класически козунак, натиснете  ТУК

Оценки от дегустаторите за изделията може да видите като натиснете ТУК 

ПОКАНА  за СЕМИНАР-ПРОИЗВОДСТВО на СЛАДОЛЕД ФАБРИ в СОЛУН 28-29.4.23 натиснете ТУК 
  

ПО ЗАЯВКА 
  

КАТАЛОГ  с ГОТОВИ 
ВЕЛИКДЕНСКИ  УКРАСИ 

НАТИСНЕТЕ ТУК 

  

https://youtu.be/7CJi_DcSOaI
https://youtu.be/aQaEiCuTN5w
https://www.youtube.com/watch?v=ScMjSMBC36A&ab_channel=ARISTOTLECLUB
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_79f00060acb6494b97620bff9ce7b810.pdf
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_307aa80bbc5a4b8eabc997833ce58e03.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_3a8289b9f9ea42fd9ffe092a2ce69351.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ПРЕЗЕНТАЦИЯ РЕПОРТ № 419-420 / 22-23.02.2023г. / 

СЛАДОЛЕДИ ФАБРИ 2023г. 
На 22-23.02.23г. се събрахме професионалисти джелатиери в „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“.   

                                                Дегустирахме  и оценихме 16 разновидности  сладоледи произведени по различни методи 

(топъл и студен метод, технология топъл сладолед, сладоледи без машина, парфе, интергратори и др.) 

Сгъстителите и суровините на ФАБРИ, впечатлиха всичките гости. 

  

Видео с презентацията може да видите като натиснете ТУК.  

Оценки от дегустаторите за изделията ТУК 

Видео откъси от обучението и мнението на участниците в обучението  

може да видите като натиснете ТУК.  
ПОКАНА  за СЛАДОЛЕД ФАБРИ в СОЛУН 28-29.4.23 натиснете ТУК 

https://youtu.be/PR1r0LoI8vU
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_3eac1cfed776439ea461f9d4e0eeeff7.pdf
https://youtu.be/4qsMJEIIIrY
https://e558de80-0851-4248-a1cd-0719735436cb.filesusr.com/ugd/f1e4f7_307aa80bbc5a4b8eabc997833ce58e03.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

ПРЕЗЕНТАЦИЯРЕПОРТ № 416-417 / 07.02.2023г. / 

БЕЗ ЗАХАР сладкиши и БЕЗ ГЛУТЕН изделия  

На 07.02.23г. се събрахме професионалисти сладкари в „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“.   

Произведохме заедно, дегустирахме  и оценихме 12 сладкиши без захар и без глутен   

произведени с много специални висококачествените суровини които АЛМА ЛИБРЕ предлага.  

Видео с презентацията може да видите като натиснете ТУК. Оценки от дегустаторите за изделията ТУК 

Видео откъси от обучението и мнението на участниците в обучението може да видите като натиснете ТУК.  

 ПОКАНИ ЗА СЛЕДВАЩИТЕ ИНИЦИАТИВИ НА АЛМА ЛИБРЕ: 

№ 418-420 ОБУЧЕНИЕ-ПРЕЗЕНТАЦИЯ / технологии и вкусове СЛАДОЛЕД.  За покана натиснете ТУК 

№ 421 ОБУЧЕНИЕ  „ВЕЛИКДЕНСКИ СЛАДКИШИ“. За покана натиснете ТУК 

№ 422-423 ОБУЧЕНИЕ-ПРЕЗЕНТАЦИЯ / КОЗУНАЦИ и КОЗУНАЧЕНИ ИЗДЕЛИЯ.  За покана натиснете ТУК 

https://youtu.be/68EuJi67Ts8
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_4f487dd1758049ae836f2553111f46ce.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=Cg6sC8uGBMQ
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_408f77b48c334ea0aa85b9344ff256f8.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_2042e1d6fce443e0865070faf6332e82.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_2042e1d6fce443e0865070faf6332e82.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РЕПОРТ № 414-415 / 24-25.01.2023г. / 

“СЪВРЕМЕННИ ЗДРАВОСЛОВНИ ХЛЯБОВЕ И ХЛЕБОТВОРЕНИЯ” 
На 25.1.23г. се събрахме повече от 30 професионалисти хлебари в „АЛМА ЛИБРЕ консултантски център“.  Дегустирахме  

и оценихме 18 хлебни изделия и хлеботворения произведени с висококачествените суровини на швейцарската фирма АГРАНО 

Видео с презентацията може да видите като натиснете ТУК. Оценки от дегустаторите за изделията ТУК 

Видео откъси от обучението и мнението на участниците в обучението може да видите като натиснете ТУК.  

 ПОКАНИ ЗА СЛЕДВАЩИТЕ ИНИЦИАТИВИ НА АЛМА ЛИБРЕ: 

№ 416-417 ОБУЧЕНИЕ-ПРЕЗЕНТАЦИЯ „БЕЗ ЗАХАР и БЕЗ ГЛУТЕН изделия“ за покана натиснете ТУК 

№ 418-419 ОБУЧЕНИЕ-ПРЕЗЕНТАЦИЯ „СЛЕДОЛЕД и СЛАДОЛЕДЕНИ СЛАДКИ“ за покана натиснете ТУК 

https://youtu.be/BnQ0Xdb--Dk
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_74dd9d8aaee4491d81b1d4460f1c1110.pdf
https://youtu.be/ZO-xlRL_46Y
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_51ad015c3c794f49b7f50a9165bbd2e8.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_408f77b48c334ea0aa85b9344ff256f8.pdf


 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

РЕПОРТ № 412-413 / 10.01.2023г. / „ИЗДЕЛИЯ ЗА ПРАЗНИЦИ, ЛЮБОВ и ЮБИЛЕЙ“  
В първата презентация-обучение за 2023г. (№ 412-413) на тема „ИЗДЕЛИЯ ЗА ПРАЗНИЦИ, ЛЮБОВ и ЮБИЛЕЙ“, 

на 10.01.2023г. се събрахме повече от 40 професионалисти от цялата страна, за да дегустираме и оценим 

нови предложения от АЛМА ЛИБРЕ, известни и наложени в европейските сладкопекарни -  

паста де ната, торта ПИЕМОНТ,  сладки гризини, трюфели, безе стикс, изомалт близалки, бисквитени стикс и други.  

Оформянето на „БУКЕТНИ ИЗКУШЕНИЯ“ декорирани с празничен характер (вместо букет цветя)  

е новата идея, която оформихме и сглобихме на място с цел вдигане на обороти 

и задоволяване на празничните нужди на крайните клиенти-потребители. 

Видео-презентация, снимки и откъси от видео-обучението може да видите като натиснете ТУК. 

https://youtu.be/j3SHksLQOh4


 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


