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 Подредба 
по 

оценки 

ОПИСАНИЕ/ИМЕ НА ИЗДЕЛИЕ Оценка от 
1 до 10 

за визия 

Оценка 
от 1 до 10 

за вкус 

Желая 
производство 

ДА / НЕ 

1 55  ББЕЕЗЗГГЛЛУУТТЕЕННООВВИИ  ККУУККИИСС  

сс  ккррааннббеерриизз  ии  шшооккооллааддооввии  ккааппккии 
9,66 8,75 5 

2 22  ББЕЕЗЗ  ГГЛЛУУТТЕЕННООВВ  ККЕЕЙЙКК  ФФИИННААККСС    

  
9,98 9,99 10 

3 1100  ММННООГГООЗЗЪЪРРННЕЕССТТ  ББААРРСС  ббеезз  ггллууттеенн        

  
8,5 8,8 4 

4 1111  ДДИИААВВИИВВАА  ККУУККИИСС  ББЕЕЗЗ  ЗЗААХХААРР  

  
8,33 8,30 5 

5 1 ДИАВИВА КЕЙК БЕЗ ЗАХАР 
 

9,99 9.98 8 

6 66  ДДИИААВВИИВВАА  ССЛЛААДДЪЪКК    ККЕЕЙЙКК  ААННААННААСС--ККООККООСС  ББЕЕЗЗ  ЗЗААХХААРР  

  
9,3 9,6 6 

7 88  ДДИИААВВИИВВАА  ССЛЛААДДЪЪКК  ККЕЕЙЙКК  ССППААННААКК    ББЕЕЗЗ  ЗЗААХХААРР  
 

9,2 9,6 7 

8 4 ДИАВИВА БАРС БЕЗ ЗАХАР 
 

9,5 9,6 6 

9 77  ЧЧИИЗЗ  ККЕЕЙЙКК  ДДИИААВВИИВВАА  ББЕЕЗЗ  ЗЗААХХААРР  

СС  ФФРРЕЕННССККИИ  ККРРЕЕММ  ССИИРРЕЕННЕЕ  ЕЕЛЛЕЕВВИИРР  
9,7 9,5 5 

10 33  ШШООККООЛЛААДДООВВАА  ТТООРРТТАА  ДДИИААВВИИВВАА  ББЕЕЗЗ  ЗЗААХХААРР    

  
9,90 9,9 10 

11 99  ВВЕЕГГААНН  ППЛЛООДДООВВ  ССЛЛААДДООЛЛЕЕДД  ММААЛЛИИННАА  

  
8,6 8,7 4 

РЕЗУЛТАТИ от ДЕГУСТАЦИЯТА № 417 /07.02.2023г.  

““ССЪЪВВРРЕЕММЕЕННННИИ  ЗЗДДРРААВВООССЛЛООВВННИИ  ХХЛЛЯЯББООВВЕЕ  ИИ  ХХЛЛЕЕББООТТВВООРРЕЕННИИЯЯ  

СС  ВВИИССООККИИ  ХХРРААННИИТТЕЕЛЛННИИ  ССТТООЙЙННООССТТИИ  ИИ  ММААККССИИММУУММ  ВВККУУСС””  
ДЕГУСТИРАХА 12 УЧАСТНИЦИ НА МЯСТО В АЛМА ЛИБРЕ КОНСУЛТАНТСКИ ЦЕНТЪР 

СЛЕДВА СБОР ОТ ОЦЕНКИТЕ ЗА ВКУС И ВИЗИЯ 
и на трета колона, броя на професионалисти участници  

 които ще произвеждат съответните артикули 

 

ЗАБЕЛЕЖКА: Сборът на оценките не е пълно обработване и статистика. Показва общо мнение и тенденция. 
Кейк ДИАВИВА БЕЗ ЗАХАР, БЕЗГЛУТЕНОВИЯ кейк ФИНАКС и ШОКОЛАДОВИЯ КРЕМ-ТОРТА БЕЗ ЗАХАР  ентусиазираха дегустаторите  
с максимални оценки и положителни забележки. (Двама дегустатори характеризираха  сладките без захар   като „много сладки“)  
Всичките рецепти може да се разработят в зависимост от желанията и показателите на всеки партньор.  

 


