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РИЧКРЕМ-ШОРТ ФАТ  КЕЙК ВАНИЛИЯ 
 
Основна рецепта   

    
180720 Ричкрем кейк - ИАС 1.000гр.  
 Яйца  350гр.  
180207 Шорт фат (разтопен) 150гр.  
 Олио слънчогледово 150гр.  
 Вода 225гр.  
184704 Фрутайс (по желание или НОНА)   30гр.  
 Ядки (по желание) 100гр.  

 
НАЧИН НА ПРИГОТВЯНЕ 

▸ Разтопчваме шортфат и обединяваме със слънчогледовото олио. 
▸ Слагаме в басана на миксера шорт фат с олиото, водата и после яйцата, фрутайс вкус по  

желание и след това слагаме Ричкрем база  
▸ Разбиваме за 1 минута на първа скорост.  
▸ Почистваме вътрешните страни на басана и разбиваме отново за 5 минути на втора 

скорост.  
▸ Накрая добавяме, по желание, ядки или шоколадови  капки или друго, една минута 

преди края на разбиването.  
 

Температура на печене:           Време за печене: 
За кейк: 170-175οC                       За кейк:45 минути 
За мъфини: 190οC                         За мъфини: 25 минути  
 
ЗАБЕЛЕЖКИ 
 Фрутайс BUNGE FOODS са идеални концентрирани плодови пасти за обогатяване на 

вкуса на кейкове и мъфини (портокал, лимон, череша, банан, ягода,ананас). Изберете 
вкус по ваше желание и добавете по рецептата.  

 Може да покрием отгоре изпечения кейк с глазури по наше желание.  
 Като пълнеж на кейк може да добавим вкус по наше желание от готовите кремове които 

предлагаме: Бавариан крем, Бавариан крем шоколад или Чийз крем гурме на БУНГЕ  
ФУДС. 

 За декорация и допълнителен вкус предлагаме отгоре плодове в желе на БАКБЕЛ  
(черни череши, червени череши, ананас, и др) 
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180720 

 

 
 

РИЧКРЕМ 
Смес за американски 

ванилов крем кейк 
 

  Много богат вкус, 
изключителен аромат, 
отлична визия много 

голяма трайност. 
Ползвате пресни яйца и 

масло. Подходяща за 
замразяване. 

 
 

Основа за висококачествени оригинални 
влажни американски крим кейкове,  

мъфини и други печива. 
 

 
 

180207 
 
 

 
 
ШОРТФАТ  
100% палмова 
мазнина 
каш. 4бр.Х5кг. 

   
За всяко маяно, бутер и 

бисквитено тесто : 
козунаци, бриош,  
хлебчета, гевреци, 

баници, кори,  
бисквити и др. 

(от вашата рецепта  
намалявате 20% 

мазнината и увеличавате 

25% водата)  

Осигурява на крайните изделия: 
-Двоен срок на годност. 
-Здрава структура и дълга хрупкавост. 
-Много икономичен краен резултат. 
-Няма тежки-мазни остатъчни вкусове 
-Не покрива натуралните аромати на другите 
продукти.  

 

ХАРАКТЕРИСТИКА/ ИНФОРМАЦИЯ ЗА РИЧКРЕМ-ШОРТ ФАТ  КЕЙК ВАНИЛИЯ 
Влажен американски КРЕМОВ КЕЙК с вкус ванилия от високо-протеинови канадски брашна  
и не хидратирана палмова мазнина ШОРТФАТ (фракциониран), осигуряващи КРЕМОВА и ЕФИРНА СТРУКТУРА, 
богат ВКУС, с голяма трайност. БЕЗ КОНСЕРВАНТИ, приготвен с пресни яйца. 
Идеална структура за пандишпан на торти и сладки.  
 

ЗЗаащщоо  ииззббррааххммее  ккооннккррееттннииттее  ппррооддууккттии--ссууррооввииннии  ззаа  ттааззии  ррееццееппттаа..  
Ползвайки други суровини или „аналози“ ще трябва друга рецепта и друга технология 

с резултати, визия, вкус и срок много различен от този които представяме.   
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СПЕСИФИКАЦИЯ 

 

Код: 180720                   Ричкрем кейк 

       RICHCRÈME BASE BASE 
 
Състав: Захар, пшенично брашно, ,  нишесте, растителни мазнини, суроватка от мляко, набухватели Е451, Е500, 
емулгатори: Е477, Е471, пшеничен глутен, сол, аромати, яйца на прах.  
Съдържа: Жито, яйца и мляко. Може да съдържа остатъци от соя.  

СРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ  НА НЕПРИГОТВЕН ПРОДУКТ ЗА 100гр. :  
ЕНЕРГИЙНОСТ  393KCAL (1666KJ) 
ПРОТЕИНИ  4,5гр. 
ВЪГЛЕХИДРАТИ  82,8гр. 
ОТ КОИТО ЗАХАРИ  45,8 гр. 
МАЗНИНИ  4,7 гр. 

- ОТ КОИТО НАСИТЕНИ  
- ΜΟНОНЕНАСИТЕНИ                                              
- ПОЛИНЕНАСИТЕНИ 

0,9 гр. 
2,4 гр. 
1,2гр. 

ФИБРИ 0,9 гр. 
НАТРИЙ  1,6 гр 
 
 
Опаковка : чувал 25кг. е 
 
Произведено от International American Supermarkets в EO. 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
 
Срок на годност: виж опаковката   
Съхранение – транспортиране :  при стайна, температура на сухо. 
 
 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация. 
 
 
 
София 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
 
 
 

 

Основа за висококачествени 
крим кейкове, мъфини и други печива с вкус ванилия  

 

Приложение: Смес – сладкарска основа на прах за висококачествени  крим кейкове, мъфини и други печива с 
вкус шоколад. 

 



2 

 

                                     
За повече информация и рецепти: Технолози: тел.0878984887, 0878257904 

търговци: тел. 0878690025,0878444715,0878285358,0878257901,0878338249,0878104998. 

 

2 

 

 
 

 
 

Код: 180207                              Шортенинг 100% - ДРАГСБЕРК 
 
 
Състав: 100% палмово олио.  

 
Чисто тегло: 4бр.Х5кг.℮  

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 900KCAL (3700KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 
Мононенаситени 
Полиненаситени 
Транс мазнини 

100гр. 
49гр. 
36гр. 
10гр. 
< 1гр. 

 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

0гр. 
0гр. 

ПРОТЕИНИ 0гр. 

НАТРИЙ 0гр. 

фибри 0гр. 

 
Вода 0%,  сол 0%, натрий 0% 
Без  GMO продукти  
Не съдържа алергени съставки                                       
 

 
 
Производител : ДРАГСБЕК - Дания  
                          DRAGSBAEK MARGARINEFABRIK A/S, THISTED DENMARK 
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
 
Срок на годност: виж опаковката  (да се консумира до 6 месеца от датата на производството) 
Съхранение – транспортиране :  на сухо и тъмно при  + 10 ο/C 15οC 
 
 
САМО ЗА ПРОФЕСИОНАЛИСТИ. 
Продуктът  не съдържа ГМО суровини или съставки, отговаря на всички европейски норми и наредби и е 
годно за човешка консумация.  
 
 
София ...................... 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 
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      СПЕСИФИКАЦИЯ 
 

 

 
 
                                           DELIPASTE   NONA RACHELE 
 
                          ПАСТA ЗА СЛАДОЛЕД и СЛАДКАРСТВО  
   С ВКУС И АРОМАТИ НА ИЗПЕЧЕН ЗАХАР, БРАШНО, МАСЛО, ЯЙЦА  
 
СЪСТАВ: гликозен сироп,вода, захар от цвекло, натурални аромати, пиктин 
Натурални оцветители витамин Б (рибофлавин) и каротин-б.  
 
Опаковка : 8бр. Х 1,5 кг.  
 

CРЕДНА ХРАНИТЕЛНА СТОЙНОСТ   ЗА 100гр. 

ЕНЕРГИЙНОСТ 294KCAL (1246KJ) 

МАЗНИНИ  
ОТ КОИТО НАСИТЕНИ 

0гр. 
0гр. 

ВЪГЛЕХИДРАТИ  
ОТ КОИТО ЗАХАРИ 

69гр. 
50гр. 

ПРОТЕИНИ 0гр. 

СОЛ 0,051гр. 

АЛКОХОЛНИ ГРАДУСИ  0гр. 

 
Производител : ФАБРИ - Италия                      
Вносител : АЛМА ЛИБРЕ ЕООД – 1346 София, кв. Волуяк Ул. Зорница 99 тел. 9379999 
Приложение: 
20-100гр. за 1 литър смес (кремове, мусове, база сладолед, бисквитена или кейкова основа, глазура или друго)  
 
 
                                             САМО ЗА ПРОИЗВОДСТВО 
 
Срок на годност: виж опаковката   
 
Съхранение – транспортиране :  на сухо и тъмно при  стайна температура. 
 
Прилага се подробна спесификация и анализи от производителя. 
 
 
София ...................... 
АЛМА ЛИБРЕ ЕООД 

 
 
 
 
 
 

Код: 192952          ОВКУСИТЕЛ – делипеист НОНА РАЧЕЛЕ 
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