
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 

ПОКАНА за ОБУЧЕНИЕ № 414 /24-25.1.2023г.  

24.1.23: 09:00ч.-17:00ч. замесване,формиране, бавна ферментация (ВАЖНА ИНФО) 
25.1.23: 09:00ч.-15:00ч. формиране, декорация, печене, техники за сандви1  (ВАЖНА ИНФО) 

ПОКАНА за ДЕГУСТАЦИЯ № 415 /25.1.2023г. 15:00ч.-17:00ч. 

25.1.23: 15:00ч.-16:30ч. представяне на приготвени изделия, технология и нови продукти 

““ССЪЪВВРРЕЕММЕЕННННИИ  ЗЗДДРРААВВООССЛЛООВВННИИ  ХХЛЛЯЯББООВВЕЕ  ИИ  ХХЛЛЕЕББООТТВВООРРЕЕННИИЯЯ  

СС  ВВИИССООККИИ  ХХРРААННИИТТЕЕЛЛННИИ  ССТТООЙЙННООССТТИИ  ИИ  ММААККССИИММУУММ  ВВККУУСС””  
Съвместно с Европейските фирми „AGRANO“ и “CODA” 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ПРОГРАМА  и УСЛОВИЯ за УЧАСТИЕ 

 

ЗЗДДРРААВВООССЛЛООВВННИИ  ХХЛЛЯЯББООВВЕЕ  ООТТ  ННООВВОО  ППООККООЛЛЕЕННИИЕЕ::    

11..  ББИИОО  ММННООГГООЗЗЪЪРРННЕЕССТТ  ХХЛЛЯЯББ    
               100% сертифицирани БИО брашна и БИО кваси. (инфо ТУК) 

22..  ММННООГГООЗЗЪЪРРННЕЕССТТ  ВВ  ТТААВВАА  //  ЕЕЛЛДДАА  --  ППРРООССОО  ––  ДДЖЖИИННДДЖЖИИФФИИЛЛ      
            технология на накисване,    с малц (инфо ТУК)  

33..  ППЪЪЛЛННООЗЗЪЪРРННЕЕССТТ  РРЪЪЖЖЕЕНН  ССААММУУНН  //  ЕЕЛЛДДАА  --  ППРРООССОО  ––  ДДЖЖИИННДДЖЖИИФФИИЛЛ      
         технология на накисване,,  сс  малц (инфо ТУК)  

44..  ООВВЕЕССЕЕННОО--ТТИИККВВЕЕНН  ззддррааввооссллооввеенн  ФФИИББРРИИ  ХХЛЛЯЯББ  
       технология на БАВНА ФЕРМЕНТАЦИЯ и накисване..    (инфо ТУК) 

55..  ГГрраанндд  ввииллаадджж  ггррааннооппаанн      ССЕЕЛЛССККИИ  ППЛЛААННИИННССККИИ  ХХЛЛЯЯББ      
         технология на БАВНА ФЕРМЕНТАЦИЯ,,  винаги  топъл хляб    (инфо ТУК)  

66..  ШШВВЕЕЙЙЦЦААРРССККИИ  ххлляябб  ((ввиидд  ччииааббааттаа))            
              С 80% вода и жълто селско брашно ЛИМНОС                                                        

77..  ШШВВЕЕЙЙЦЦААРРССККИИ  ББУУРРЛЛИИ    ххлляябб  ((ввиидд  ччииааббааттаа)) 
           С 85% вода и пълнозърнесто брашно КАРВЕЛИ 

88..  ЦЦААРРЕЕВВИИЧЧЕЕНН  ЗЗААККВВААССЕЕНН  ХХЛЛЯЯББ  
         технология на бавна ферментация  

                                 

 

https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_d8c9ad7095b24ace8756060c73fa6d0e.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_13e1a586d5374677a2e979c96cf776d8.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_13e1a586d5374677a2e979c96cf776d8.pdf
https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_8a6ab2719aaa4d48ae5076a6e857f9fb.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=wGgIrHS4CrE&ab_channel=ARISTOTLECLUB


 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ХХЛЛЕЕББЧЧЕЕТТАА  ЗЗАА  ССААННДДВВИИЧЧИИ  ((ннооввоо  ппооккооллееннииее  ссааннддввииччии))::    

99..            ШШВВЕЕЙЙЦЦААРРССККИИ  ССААННДДВВИИЧЧ  
              С 80% вода и жълто селско брашно ЛИМНОС                                                        

1100..        ССЕЕЛЛССККИИ  РРУУССТТИИКК  ХХЛЛЕЕББЧЧЕЕ  ЗЗАА  ССААННДДВВИИЧЧИИ   
           по технология на бавна ферментация (инфо ТУК)  
1111..        ММННООГГООЗЗЪЪРРННЕЕССТТ    ЗЗДДРРААВВООССЛЛООВВЕЕНН  ФФИИББРРИИ--ППААННИИННИИ   
           богат на протеини (13,4%), фибри 7,4%, 80% по-малко захари  

1122..        ММННООГГООЗЗЪЪРРННЕЕССТТ    ЗЗДДРРААВВООССЛЛООВВЕЕНН  ФФИИББРРИИ--ББААГГЕЕТТИИННИИ   
           богат на протеини (13,4%), фибри 7,4%, 80% по-малко захари  
1133..        ЦЦААРРЕЕВВИИЧЧННАА  ККИИФФЛЛАА  ((ззаа  ссннаакксс  ии  ссааннддввииччии))   
           с царевични гранули и смес от 15 подправки „МАЙЗАНО СПЕЙС“  
 
ХХЛЛЕЕББООТТВВООРРЕЕННИИЯЯ  ии  ССННААККССООВВЕЕ  ::    
1144..        ББУУТТЕЕРР  ЦЦААРРЕЕВВИИЧЧННИИ  ССННААККСС  --  ЗЗААККУУССККИИ   
           кроацини, баници,  хапки. 

1155..        ИИТТААЛЛИИААННССККИИ  ППРРЪЪЧЧИИЦЦИИ  ((IIttaalliiaann  bbrreeaadd  ssttiicckkss))       
           по технология на  чиабатообразно  кисело  тесто  

1166          ЛЛААВВААШШ  ХХЛЛЯЯББ--ППЪЪРРЛЛЕЕННККАА   
           чиабатообразна основа за много апликации  

1177..        ППИИННССАА  ––PPIINNSSAA  //  ИИТТААЛЛИИААННССККАА  ППЪЪРРЛЛЕЕННККАА     
            чиабатообразна основа за ПИЦИ-ПИНСА  

1188..        ФФООККААЧЧАА  ППЪЪРРЛЛЕЕННККАА   
           чиабатообразна основа за фокача-снакс апликации 

УУССЛЛООВВИИЯЯ  ЗЗАА  УУЧЧААССТТИИЕЕ  ::  
ПРЕЗЕНТАЦИЯ- ДЕГУСТАЦИЯ № 415, 25.01.23г., 15:00ч.-17:00ч. ВХОД СВОБОДЕН ЗА ПРОФЕСИОНАЛИСТИ (запазете места) 

За одобрени изделия от дегустатори, АЛМА ЛИБРЕ осигурява технолог по места за производство и обучение на персонал. 
ОБУЧЕНИЕ В „АЛМА ЛИБРЕ ЦЕНТЪР“ № 414,  24-25.01.23г. 09:00ч.-17:00ч. (до 10 участници),  купуване на суровини над 500лв. (запазете места) 

ННАА  ЖЖИИВВОО,,  ДДИИГГИИТТААЛЛННОО,,  ММООЖЖЕЕ  ДДАА  ВВИИДДИИТТЕЕ  ППРРЕЕЗЗЕЕННТТААЦЦИИЯЯТТАА  №№441155  ккааттоо  ннааттииссннееттее  ввъъррххуу  ееддиинн  оотт  ттееззии  ллииннккооввееттее  ннаа  2255..11..2233гг..,,  1155::0000чч..::  
https://youtu.be/NFtIVXGxTm4 

https://www.facebook.com/almalibre.prof 

https://us06web.zoom.us/j/88001793989?pwd=SnhCZHk0RmpOQ2twNEY1VWFpRkQzZz09 

 

ЗЗАА  ППООВВЕЕЧЧЕЕ  ИИННФФООРРММААЦЦИИЯЯ,,  ннаа  ттееллееффооннии::  00887788  444444771155,,  00887788  669900002255,,  00887788771100779977,,  00887788110044999988,,  00887788333388224499,,  00887788  225577990044  

 

https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_8a6ab2719aaa4d48ae5076a6e857f9fb.pdf
https://youtu.be/NFtIVXGxTm4
https://www.facebook.com/almalibre.prof
https://us06web.zoom.us/j/88001793989?pwd=SnhCZHk0RmpOQ2twNEY1VWFpRkQzZz09


 

 

 

 
     ИМЕ: ……………………………………………..                       ТЕЛ.: ………………………………………. 
     ФИРМА: …………………………………………                       E-MAIL: …………………………………. 
 
 
 
 
                                                                                                                                     I                      II                           III 

 

   
   ЗАБЕЛЕЖКА:  
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………… 
 
 
 
   ЖЕЛАЯ АЛМА ЛИБРЕ ДА ПРЕДСТАВИ: 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………….. 
 
 
 
 
 

 ОПИСАНИЕ/ИМЕ НА ИЗДЕЛИЕ Оценка от  
1 до 10 

за визия 

Оценка  
от 1 до 10  

за вкус 

Желая  
производство 

ДА / НЕ 

1 ББИИОО  ММННООГГООЗЗЪЪРРННЕЕССТТ  ХХЛЛЯЯББ       

2 ММННООГГООЗЗЪЪРРННЕЕССТТ  ВВ  ТТААВВАА    ЕЕЛЛДДАА  --  ППРРООССОО  ––  ДДЖЖИИННДДЖЖИИФФИИЛЛ         

3 ММННООГГООЗЗЪЪРРННЕЕССТТ  РРЪЪЖЖЕЕНН  ССААММУУНН    ЕЕЛЛДДАА  --  ППРРООССОО  ––  ДДЖЖИИННДДЖЖИИФФИИЛЛ         

4 ООВВЕЕССЕЕННОО--ТТИИККВВЕЕНН  ззддррааввооссллооввеенн  ФФИИББРРИИ  ХХЛЛЯЯББ     

5 ССЕЕЛЛССККИИ  ППЛЛААННИИННССККИИ  ХХЛЛЯЯББ  - ГГрраанндд  ввииллаадджж  ггррааннооппаанн          

6 ШШВВЕЕЙЙЦЦААРРССККИИ  ххлляябб    ((ввиидд  ччииааббааттаа))     

7 ШШВВЕЕЙЙЦЦААРРССККИИ  ББУУРРЛЛИИ    ххлляябб  ((ввиидд  ччииааббааттаа))    

8 ЦЦААРРЕЕВВИИЧЧЕЕНН  ЗЗААККВВААССЕЕНН  ХХЛЛЯЯББ     

9 ШШВВЕЕЙЙЦЦААРРССККИИ  ССААННДДВВИИЧЧИИ     

10 ССЕЕЛЛССККИИ  РРУУССТТИИКК  ХХЛЛЕЕББЧЧЕЕ    ЗЗАА  ССААННДДВВИИЧЧИИ     

11 ММННООГГООЗЗЪЪРРННЕЕССТТ    ФФИИББРРИИ--ППААННИИННИИ     

12 ММННООГГООЗЗЪЪРРННЕЕССТТ    ФФИИББРРИИ--ББААГГЕЕТТИИННИИ     

13 ЦЦААРРЕЕВВИИЧЧЕЕНН  ССННААККСС--ККРРООААССААНН    ((ззаа  ссннаакксс  ии  ссааннддввииччии))     

14 ББУУТТЕЕРР  ЦЦААРРЕЕВВИИЧЧННИИ  ССННААККССООВВЕЕ  --  ЗЗААККУУССККИИ     

15 ИИТТААЛЛИИААННССККИИ  ППРРЪЪЧЧИИЦЦИИ  ((IIttaalliiaann  bbrreeaadd  ssttiicckkss))          

16 ЛЛААВВААШШ    ЦЦААРРЕЕВВИИЧЧННАА  ППЪЪРРЛЛЕЕННККАА       

17 ППИИННССАА      ППЪЪРРЛЛЕЕННККАА         

18 ФФООККААЧЧАА    ППЪЪРРЛЛЕЕННККАА     

АНКЕТА № 415 /  25.1.2023г. 

След дегустация на всеки от следващите артикули, пишете оценка от 1 до 10 
за визия (колона I) и за вкус (колона II). В колона III с ДА или НЕ отбележете дали 

желаете този артикул да го произвеждате и продавате във Вашия обект. 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ФОРМУЛЯР за заявка на продукти  
за производство на изделия от дегустация  № 415 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 


