
 

 

Презентацията  ще се проведе  на 13.3.2020г. 

(последен ден на солунската седмица, 

посветена на занаятчийския сладолед)   

под егидата на  

„Солунския гастрономичен център” 

организирана от ФАБРИ-Италия, 

специално за български сладкари 

на български език 

с ПЕЙСТРИ ШЕФ професор ФРАНКО ТОСО 

и ПЕЙСТРИ ШЕФ  ЖОРЖ КОСТИУТСУК 

 

ПРОГРАМА 13.3.20г. 

-заминаване от София сутрин 13.3.2020г. (с леки коли)????? 

-пристигане в „център Канакис” 12.45ч. 

-Презентация-дегустация 13.00ч.-17.30ч. 

   

Информация за участие  :  АЛМА ЛИБРЕ 
Тел. 0878690025, 0878984887, 0878515026 
 
Технологии : Занаятчийски сладолед, семифредо, яйчен сладолед, 
топъл сладолед, парфе, сладоледени торти, мини  сладоледки. 
Ще се представят над 30 нови рецепти.  

 

 
ПРЕЗЕНТАЦИЯ-ДЕГУСТАЦИЯ №331 

СОЛУН-ГЪРЦИЯ  
           Петък 13.3.2020г. 13.00ч.- 17.30ч. 

            ТЕМИ :  
             ЗАНАЯТЧИЙСКИ ИТАЛИАНСКИ СЛАДОЛЕД 

              НОВИ РЕЦЕПТИ ОТ „КОЛЕКЦИЯ ФАБРИ 2020г“. 
                 Презентатор :Франко Тосо (ФАБРИ-Италия) 

 

               СЛАДКАРСТВО, нови течения / дегустация 
               Презентатор :Йоргос Костиучук 
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 ПОКАНА 

Февруарската седмица в Атина бе 
посветена на  СЛАДОЛЕД  ФАБРИ. 
Присъстваха  стотици сладкари , 

оттам са   и снимките . 
Известният италиански пейстри шеф 

професор ФРАНКО ТОСО продължава  
представянето на сладоледа  сега   в 

Солун. 
Той ще бъде там   на 13.3.20г. петък 

  специално за българските сладкари. 
ОЧАКВАМЕ ВИ ! 

NONNA RACHELE 
НОВ ДЕЛИПЕЙСТ 

НОВА СЕРИЯ  



 

 

 
                                           

 

 
 

  
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 

 

 Продукти за дегустация на място  Оценка 1-10 

 СЛАДОЛЕД и СЛАДОЛЕД ПАРФЕ  

1 БАЗА сладолед с НЕВЕПАН 50C  

2 БАЗА сладолед с OЛАНДЕЗЕ  50C   НОВО  

3 Сладолед „ГРАНД ШОКОЛАДО“  НОВО  

4 Сладолед АМАРЕНА със СИМПЛЕ АМАРЕНА  

5 Сладолед АВОКАДО със СИМПЛЕ АВОКАДО  НОВО  

6 Сладолед АЛОЕ  със СИМПЛЕ АЛОЕ  НОВО  

7 Сладолед ЙОГОГРЕКО  със СИМПЛЕ  НОВО  

8 Сладолед „ГАЛАКТОБУРЕКО НОНА“  НОВО  

9 Сладолед „БРАУНИ НОНА“  НОВО  

10 Сладолед „ЧИЗКАИК НОНА“  НОВО  

11 Сладолед „ЯБЪЛКОВ ПАЙ“  НОВО  

12 Сладолед „БЪЗ-ДЖИНДЖИФИЛ“  НОВО  

13 Сладолед „МЛЕЧЕН СОЛЕН КАРАМЕЛ“  НОВО  

14 Сладолед „ЧЕРНА ВАНИЛИЯ“    

15 Сладолед „КОКОС БАУНДИ“    

16 Сладолед „СТРАЦИАТЕЛА МЕНТА“  НОВО  

17 Сладолед  със стевия „НЕВИА“    

18 Сладолед „ФЪСТЪК“    

19 Сладолед „БИШКОТИ КУКИС“   НОВО  

20 Сладолед „НУТИ КЛАСИК“  лешников  

21 Сладолед „НУТИ  НЕРО КРЕМИНО“    НОВО  

22 Сладолед „НУТИ БАНОФИ“   НОВО  

23 Сладолед „БОМ БОН“   НОВО  

24 Сладолед „КИНДЕР БУЕНО“   НОВО  

25 Сладолед „ЯГОДА“  със СИМПЛЕ   НОВО  

26 Сладолед „ЛИЛА“ (ягода –млечен шоколад) НОВО  

27 Сладолед „ЕКСТРА ДАРК ШОКОЛАД“   НОВО  

28 Сладолед „КАПУЧИНО“     

29 Сладолед „МАНГО“  със СИМПЛЕ  МАНГО НОВО  

30 Сладолед „ЛИМОНЧЕЛО “  със СИМПЛЕ  НОВО  

31 Сладолед „МАНДАРИНА “  със СИМПЛЕ  НОВО  

32 ПАРФЕ сладолед КРЕМ  НОВА ТЕХНОЛОГИЯ  

33 ПАРФЕ сладолед ШОКОЛАД   НОВА ТЕХНОЛОГИЯ  

34 ПАРФЕ сладолед ЙОГУРТ  НОВА ТЕХНОЛОГИЯ  

ПРОГРАМА 13.3.20г. 
Ще произведем на място 

ще декорираме и ще дегустираме :  

 

ОТВОРЕТЕ НОВИТЕ КАТАЛОЗИ 2020г. НА ФАБРИ !!! 

Присъстващите ще получат нови рецептурници и проспектуси ФАБРИ 

на български език с нови технологии и идеи за сладолед и сладкиши. 

Тук каталозите ФАБРИ са на английски език.  

Натиснете върху линковете (червените бутони) за да отворите!    

 

 
https://youtu.be/tOPmJ5uu7s

U 
 
 

 

https://youtu.be/dhy4DZjMuP
A 

 

https://youtu.be/haZoZtXqtaE 

 

https://youtu.be/OwrypbNR6Z
Y 

 
https://youtu.be/Hn-jjBpcIsE 

 
https://youtu.be/tvJ6jZa2ghw 

https://youtu.be/tOPmJ5uu7sU
https://youtu.be/tOPmJ5uu7sU
https://youtu.be/dhy4DZjMuPA
https://youtu.be/dhy4DZjMuPA
https://youtu.be/haZoZtXqtaE
https://youtu.be/OwrypbNR6ZY
https://youtu.be/OwrypbNR6ZY
https://youtu.be/Hn-jjBpcIsE
https://youtu.be/tvJ6jZa2ghw


 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Продукти за дегустация на място  Оценка 1-10 

 СЕМИФРЕДО  

35 БИСКВИТЕНИ  ФУНИИКИ  „НОНА“  НОВО  

36 БИСКВИТЕНИ ФУНИИКИ  „ЯГОДА“  

37 БИСКВИТЕНИ ФУНИИКИ  „СОЛЕН КАРАМЕЛ“  НОВО  

38 БИСКВИТЕНИ ФУНИИКИ  „ШОКОЛАД“  

39 ФУНИИКИ  „ПАТЕ А ТАРТИНЕР“  НОВО  

   

 СЛАДОЛЕДЕНИ ТОРТИ - ПАРФЕ  

40 СЛАДОЛЕДЕНА ТОРТА „ПАРФЕ АМАРЕНА“  НОВО  

41 СЛАДОЛЕДЕНА ТОРТА „ПАРФЕ НУТИ“  НОВО  

   

 СЛАДКАРСТВО / ПАТИСЕРИ  

42 ТОРТА  „НОНА“  НОВО  

43 ТОРТА  „ЯБЪЛКОВ ПАЙ“  НОВО  

44 ТРИГУНИ „ПАНОРАМА НОНА“    

45 ПРОФИТЕРОЛ „НОНА“    

46 ТОРТА „АМАРЕНА КРАНЧ“  НОВО  

47 ЕКЛЕР „ПАРИ БРЕСТ“    НОВА РЕЦЕПТА  
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Делипейст  НОНА РАЧЕЛЕ 1500гр. 
 

НОВИЯ ДЕЛИПЕЙСТ НА ФАБРИ 

„NONNA RACHELE” (баба Рачеле) 
представлява  сладкарска паста, делипейст,  

който дава натурални аромати  
на масло, яйца, брашно и захар  
Идеално балансиран продукт,                                   

на вкус и аромат, способен да предизвика 
традиционни сладкарски асоциации на   

домашната аура, мириса и  уюта   
от прегръдката на баба, когато 

ни е черпила с току-що  приготвени 
домашни сладки и лакомии.  

 
Делипейст  „NONNA RACHELE” (баба Рачеле) 

използван в производството на 
занаятчийския сладолед, открива нови 

вкусови тенденции в сладоледената гама,  
събуждайки вкусови спомени,  скрити в 

паметта на всеки съвременен потребител. 
 

Делипейст  „NONNA RACHELE” (баба Рачеле) 
е иноваторски сладкарски продукт, 
подходящ  овкусител за всеки вид 

сладкарски кремове, глазури или друго. 
Използва се както всеки делипейст на 

ФАБРИ  



 

 

 
 
 

  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


