
 

 

ССЛЛААДДККОО--ППЕЕККААРРССККАА  ММЕЕЖЖДДУУННААРРООДДННАА  ККООЛЛЕЕДДННАА  ККААРРТТАА    
 
 
 

  

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ННЕЕММССККИИ  ЛЛААББККУУХХЕЕНН  

LLuurrnnbbeerrggeerr  LLeebbkkuucchheenn  

  

ННООВВООГГООДДИИШШННИИ  ППООЖЖЕЕЛЛААННИИЯЯ  ии  ППООККААННИИ  
АЛМА ЛИБРЕ пожелава ПЛОДОТВОРНИ ПРАЗНИЦИ 

и ви кани на коледни обучения и дегустация 
№ 408 ДЕГУСТАЦИЯ-презентация:  10.11.2022г. 15:30ч-17:00ч. 

№ 409 обучение „сладки печива“:  08.11.2022г. 09:00ч-16:00ч. 
№ 410 обучение „коледни сладки“:  09-10.11.2022г. 09:00ч-16:00ч. 

ЗА НОВИЯ КОЛЕДЕН КАТАЛОГ “SUGART”, натиснете  ТТУУКК 

 
 

  

ММИИННИИ  ЩЩООЛЛЕЕНН  

GGeerrmmaannyy  mmiinnii  ssttoolllleenn  

  

ППЕЕЧЧЕЕНН  ФФРРУУЙЙТТ  ППУУДДИИННГГ  

PPlluumm  ffrruuiitt  ppuuddddiinngg  

  

ЙЙООГГУУРРТТ  ППААННЕЕТТООННЕЕ  

YYoogguurrtt  ppaanneettttoonnee    

  

ККЛЛААССИИЧЧЕЕССККОО  ККЕЕЗЗЕЕ  

KKaasseekkuucchheenn  

  

ККООЛЛЕЕДДННИИ  ГГРРЪЪЦЦККИИ  

FFEERRMMAANNTTEE  ккууррааббииййккии  

κκοουυρρααμμππιιέέδδεεςς  

  

ККООЛЛЕЕДДННИИ  

ММЕЕЛЛООММААККААРРООННИИ  

ΜΜεελλοομμαακκάάρροοννοο    ЧЧИИЙЙЗЗ  ЕЕККММЕЕКК  

ММЕЕЛЛООММААККААРРООНН  

ЧЧИИЙЙЗЗ  ЕЕККММЕЕКК  

ККААДДААИИФФ  

ССЛЛААДДККИИ  ККООЛЛЕЕДДННИИ  

ГГННЕЕЗЗДДАА  ККААДДААИИФФ  

ППУУРРИИ  ГГРРААВВИИЕЕРРАА  

сс  ММЕЕДД  ии  ШШААММ  ФФЪЪССТТЪЪКК  

ААММЕЕРРИИККААНН  ККЛЛААССИИКК  

ЛЛИИММООНН  ККЕЕЙЙКК--ТТООРРТТАА  

ФФУУДДЖЖИИ  ААММЕЕРРИИККААНН  ккееййкк  

FFUUDDGGYY  AAmmeerriiccaann  ccaakkee    

ККООЛЛЕЕДДННАА  ФФРРЕЕННССККАА  ТТООРРТТАА  

BBûûcchhee  ddee  NNooëëll  

 

ННЕЕММССККАА  ППЛЛЕЕТТЕЕННИИЦЦАА  

NNuusssszzoorrff  

  

 ВИДЕО-ПОКАНА 
и пожелания 

ТУК 
 

ККООЛЛЕЕДДННИИ    

ККЕЕЙЙККООВВЕЕ  

  

https://youtu.be/bPtwVtBvYrA 

https://www.almalibrecenter.com/_files/ugd/f1e4f7_4c3fba031f9547548dfee176317dd5f1.pdf
Y2Mate.is%20-%20ЗАЛИВКИ%20И%20ДЕКОРАЦИИ%20върху%20ТОРТИ%20и%20СЛАДКИ-QVHrroyMPp4-1080p-1660386276901.mp4
https://youtu.be/bPtwVtBvYrA


 

 

ПОКАНА № 410:  ОБУЧЕНИЕ 
на тема „коледни сладки“:  09-10.11.2022г. 09:00ч-16:00ч. 
(представя технолог сладкарят Бойко Владимиров) 

77..  ААммееррииккааннссккаа  ТТООРРТТАА  ЛЛИИММООНН  

88..  AAммееррииккааннссккаа  ттооррттаа  ШШООККООЛЛААДД  

99..  ККООЛЛЕЕДДННАА  ФФРРЕЕННССККАА  ТТООРРТТАА  

1100..  ЧЧИИЙЙЗЗ  ЕЕККММЕЕКК  ммееллооммааккаарроонн    

1111..  ЧЧИИЙЙЗЗ  ЕЕККММЕЕКК  ккааддааиифф  

1122..  ССЛЛААДДККИИ  ККООЛЛЕЕДДННИИ  ГГННЕЕЗЗДДАА  

1133..  ККЛЛААССИИЧЧЕЕССККОО  ККЕЕЗЗЕЕ  

1144..  ИИттааллииааннссккоо  ккееззее  „„ГГРРААННОО  ККООТТОО““  

1155..  ККООЛЛЕЕДДННИИ  ккууррааббииййккии  

1166..  ККООЛЛЕЕДДННИИ  ммееллооммааккааррооннии  
17. ППУУРРИИ  ГГРРААВВИИЕЕРРАА 

 

 

 

 

В това обучение ще участват до 9 професионалисти и ще се запази реда на записване. 
Участниците в обучението, получават СЕРТИФИКАТ и подробен рецептурник 

и ще трябва да купят суровини на стойност 400лв. от продуктите на АЛМА ЛИБРЕ. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ПОКАНА № 408 ДЕГУСТАЦИЯ-презентация:  10.11.2022г. 15:30ч-17:00ч. 
КАНИМ ВИ, на дегустация-презентация на 16 коледни световно-известни  
национални коледни сладки, торти, печива  и бисквити (вижте снимките) 

с цел вдигане на коледните обороти, развиване на целогодишните продажби.  
  ВХОД СВОБОДЕН за професионалисти, партньори на АЛМА ЛИБРЕ.   

ММООЖЖЕЕ  ННАА  ЖЖИИВВОО  ДДАА  ГГЛЛЕЕДДААТТ    ППРРЕЕЗЗЕЕННТТААЦЦИИЯЯТТАА  №№440099  ккааттоо  ннааттииссннееттее  ввъъррххуу  ееддиинн  оотт  ттееззии  ллииннккооввее  ннаа  0099..1111..2222гг..,,  1155::3300чч..::  
https://youtu.be/51nZDWc3FCk 

https://www.facebook.com/almalibre.prof 
https://us06web.zoom.us/j/87618559240?pwd=QmZIRmRFVTdCRDYwOUFQejlXWHBQdz09 

  

  
 
 

  

  

ПОКАНА № 409:  ОБУЧЕНИЕ 
на тема „сладки печива“:  08.11.2022г. 09:00ч-16:00ч. 

(представя технолог хлебарят Кристиан Нинов) 
 

11..  ППЕЕЧЧЕЕНН  ФФРРУУЙЙТТ  ППУУДДИИННГГ  

22..  ЙЙООГГУУРРТТ  ППААННЕЕТТООННЕЕ  

33..  ММИИННИИ  ЩЩООЛЛЕЕНН  

44..  ННЕЕММССККИИ  ЛЛААББККУУХХЕЕНН  

55..  ННЕЕММССККАА  ППЛЛЕЕТТЕЕННИИЦЦАА  

66..  ККООЛЛЕЕДДННИИ  ККЕЕИИККООВВЕЕ  

  
 
 

 
 
 
 
 

В това обучение ще участват до 9 професионалисти и ще се запази реда на записване. 
Участниците в обучението получават СЕРТИФИКАТ и подробен рецептурник 

и ще трябва да купят суровини на стойност 400лв. от продуктите на АЛМА ЛИБРЕ. 

 
 

 ЗЗАА  ППООВВЕЕЧЧЕЕ  ИИННФФООРРММААЦЦИИЯЯ,,  ооббъъррннееттее  ссее  ккъъмм  ттъъррггооввццииттее  ннаа  ААЛЛММАА  ЛЛИИББРРЕЕ  ннаа  ттееллееффооннии::    

00887788  444444771155,,  00887788  669900002255,,  00887788771100779977,,  00887788110044999988,,  00887788333388224499,,  00887788  225577990044,,  
  
 

https://youtu.be/51nZDWc3FCk
https://www.facebook.com/almalibre.prof
https://us06web.zoom.us/j/87618559240?pwd=QmZIRmRFVTdCRDYwOUFQejlXWHBQdz09


 

 

                              АЛМА ЛИБРЕ ЕООД                                                                                                         тел.  9379999 
                                                  1346 София, кв.Волуяк                                                                                e-mail: almalibre@mail.bg 
                                                         Ул.Зорница 99                                                                                                        www.almalibre-prof.com 
                                                                                                                                                                                          www.almalibrecenter.com 
                                                                                                                                   facebook.com/almalibre.prof/ 
 

ДЕГУСТАЦИЯ № 408 

АНКЕТА 
ИМЕ ………………………….                                                                               e-mail  …………………………….. 
ФИРМА …………………….                                                                               Тел. ………………………………… 

попълвате на място, след дегустация 
В колона III отбележете с ДА или НЕ дали конкретното изделие 

представлява търговски интерес за вашия обект. 
 
№ Име на изделието I II III 

  Оценка за 
вкус 

от 1 до 10 

Оценка за 
визия 

от 1 до 10 

 
ДА / НЕ 

1 ППЕЕЧЧЕЕНН  ФФРРУУЙЙТТ  ППУУДДИИННГГ       
2 ЙЙООГГУУРРТТ  ППААННЕЕТТООННЕЕ     

3 ММИИННИИ  ЩЩООЛЛЕЕНН       
4 ННЕЕММССККИИ  ЛЛААББККУУХХЕЕНН       

5 ННЕЕММССККАА  ППЛЛЕЕТТЕЕННИИЦЦАА     

6 ККООЛЛЕЕДДННИИ  ККЕЕИИККООВВЕЕ       
7 ААммееррииккааннссккаа  ТТООРРТТАА  ЛЛИИММООНН     

8 ААммееррииккааннссккаа  ттооррттаа  ШШООККООЛЛААДД     
9 ККООЛЛЕЕДДННАА  ФФРРЕЕННССККАА  ТТООРРТТАА     

10 ЧЧИИЙЙЗЗ  ЕЕККММЕЕКК  ммееллооммааккаарроонн     

11 ЧЧИИЙЙЗЗ  ЕЕККММЕЕКК  ккааддааиифф     
12 ССЛЛААДДККИИ  ККООЛЛЕЕДДННИИ  ГГННЕЕЗЗДДАА     

13 ККЛЛААССИИЧЧЕЕССККОО  ККЕЕЗЗЕЕ     

14 ИИттааллииааннссккоо  ккееззее  „„ГГРРААННОО  ККООТТОО““     

15 ККООЛЛЕЕДДННИИ  ккууррааббииййккии     
16 ККООЛЛЕЕДДННИИ  ммееллооммааккааррооннии     

17 ППУУРРИИ  ГГРРААВВИИЕЕРРАА     

18 ББЕЕЗЗЕЕ  ММААККААРРООНН     
Артикулите с червено може да дегустирате на място при вас, преди или след презентацията 
ако информирате вашия търговец на АЛМА ЛИБРЕ за да осигури и да ви донесе сладкишите. 

 
ВАША ЗАБЕЛЕЖКА:………………………………………………………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
Искам техническа информация и  рецепта от АЛМА ЛИБРЕ за: …………………………………………………. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

mailto:almalibre@mail.bg

